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WIFI Oberösterreich in Kooperation mit der  
Tourismusregion Salzkammergut.

Förderungsmöglichkeiten unter wifi.at/ooe

TOURISMUSAKADEMIE
Vorsprung und Erfolg durch Weiterbildung
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wifi.at/ooe

WEITERBILDUNG IST WEITERENTWICKLUNG 
UND BRINGT SIE AUF ERFOLGSKURS!
Sichern Sie sich Vorsprung und Erfolg durch Weiterbildung

Wir bieten Ihnen:
Spezielle Tourismusausbildungen in der Region:

 ¢ Barista-Ausbildung
 ¢ Rezeptionslehrgang
 ¢ Ausbildung Hausdame & Housekeeper
 ¢ Ausbildung zum Wander- und Schneeschuhführer
 ¢ Ausbildung zum dipl.Mountainbike-Guide
 ¢ Vorbereitungskurs – Gastgewerbe-Befähigungsprüfung
 ¢ Diplomierter Yoga Trainer

Firmen Interne Trainings (FIT) – individuelle und 
maßgeschneiderte Programme für Ihren Betrieb  
(z.B. Lehrlingsausbildung. Punktgenau zum Ziel.)

Seminare der Unternehmerakademie - zugeschnitten auf 
Unternehmer und Führungskräfte

WEITERBILDUNGSFÖRDERUNGEN, 
DIE SICH LOHNEN:

BILDUNGSKONTO des Landes OÖ – 30 % bis 60 % 
für Arbeitnehmer und Ein-Personen-Unternehmer

FÖRDERUNG VOM ARBEITSMARKTSERVICE OÖ 
Qualifizierungsförderung für Beschäftigte:
www.ams.at/ooe/service-unternehmen/qualifizierung

LEHRBETRIEBSFÖRDERUNG  
„Lehre.fördern“ - gilt für alle Kurse die mit  
gekennzeichnet sind.  

100 % Förderung von Vorbereitungskursen auf 
Lehrabschlussprüfungen

Geförderte Kurse für Lehrlinge.
100 % Förderung bei Teilnehmerzahlung

Nähere Infos zu den Förderungen finden Sie auf wifi.at/ooe.

STEUERLICHE ABSETZBARKEIT 
für Aufwendungen für die berufliche Aus- und Fortbildung:
Infos unter wifi.at/ooe/foerderung

TOURISMUSAKADEMIE
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Registrieren & Vorteile nutzen  
auf wifi.at/ooe

Der WIFI-Online-Shop bringt eine Fülle von 
Vorteilen rund um Ihre berufliche Aus- und Weiterbildung.

Für noch MEHR Service: Jetzt kostenlos registrieren!
Ideal bei Buchung von längeren Kursen und Lehrgängen.

Registrierung/Login

WIFI_Kursbuch_20-21_Fuellerinserat_Online-Shop_178x80.indd   1WIFI_Kursbuch_20-21_Fuellerinserat_Online-Shop_178x80.indd   1 03.04.20   15:5703.04.20   15:57
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FÖrDerUnGen – PrIvatzahlUnG

FÖRDERUNGEN – PRIVATZAHLUNG
(Stand Mai 2021 – Änderungen vorbehalten) Auszug der wichtigsten Förderkriterien

Förderungsaktion Voraussetzungen / Förderbetrag

Bildungskonto des 
Landes OÖ 

Förderperiode  
2019 bis 2022

30 % der Kurskosten

60 % der Kurskosten 
für folgenden
Personenkreis

GEFÖRDERTER PERSONENKREIS
	 Arbeitnehmer
	 Personen, die aus Anlass der Geburt eines Kindes Anspruch auf Wochengeld haben bzw. Kinderbetreuungsgeld 

beziehen, sofern sie vorher in einem aufrechten Arbeitsverhältnis waren und mindestens sechs Monate ihr 
Arbeitsverhältnis unterbrechen

	 Wiedereinsteiger nach der Kinderkarenz, die beim AMS arbeitssuchend gemeldet sind, keine Leistungen des AMS 
erhalten und mindestens sechs Monate ihr Arbeitsverhältnis unterbrechen

	 Geringfügig Beschäftigte
	 Arbeitslosengeld oder Notstandshilfe beziehende Personen
	 Freie Dienstnehmer
	 Personen mit einem akademischen Abschluss, sofern ihr Einkommen monatlich nicht mehr als  

€ 2.700,– brutto beträgt
	 Ein-Personen-Unternehmer und Kleinunternehmer mit max. fünf Beschäftigten (umgerechnet auf Vollzeit-

beschäftigte). Bei Unternehmer mit einem akademischen Abschluss darf das Einkommen mtl. nicht mehr als  
€ 2.700,– brutto betragen

FÖRDERVORAUSSETZUNGEN
	 Hauptwohnsitz zu Kursbeginn in Oberösterreich
	 Berufsbezogene Weiterbildungen und Umschulungen ab € 100,– (bei Umschulungen sind die Bildungsmaßnahmen 

innerhalb eines Jahres nach Abschluss beruflich anzuwenden und nachzuweisen)
	 Nicht gefördert werden u.a. alle esoterischen und energetischen Aus- und Weiterbildungen, alle Studien und 

Lehrgänge, die mit einem akademischen Grad abschließen
	 75 % Anwesenheit erforderlich
	 Antrag ist bis 6 Monate nach Kursende bzw. Ablegung der Abschlussprüfung einzureichen

MAX. FÖRDERHÖHE € 2.000,– (Sprachkurse € 1.000,–)

MAX. FÖRDERHÖHE € 2.400,– (Sprachkurse € 1.000,–)

	 Personen mit Anspruch auf Wochengeld bzw. Kinderbetreuungsgeld
	 Wiedereinsteiger nach der Kinderkarenz
	 Personen zur Vorbereitung auf die ausnahmsweise Zulassung zur Lehrabschlussprüfung nach dem 

Berufsausbildungsgesetz
	 Personen ab Vollendung des 50. Lebensjahres, sofern ihr Einkommen monatlich nicht mehr als  

€ 2.200,– brutto beträgt
	 Personen, die zur Integration Deutschkurse besuchen (A1, A2, B1, B2)
	 Personen, die keinen höheren formalen Abschluss als max. den Pflichtschulabschluss und keine Berufsausbildung 

haben

www.land-oberoesterreich.gv.at, wifi.at/ooe/foerderung, T 0732-7720-14900 
LAND 

OBERÖSTERREICH

40 % für AK-Mitglieder 
(zusätzlich zum 
OÖ Bildungskonto)

AK-Bildungsbonus von 
Arbeiterkammer und 
Wirtschaftskammer

VORAUSSETZUNGEN
	 Kurse, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind gefördert

	 Mitglied der Kammer für Arbeiter und Angestellte für OÖ
	 Den aktuellen AK-Bildungsbonus erhalten Sie im Kurs vom Trainer
	 Kurs wird vom Kunden privat bezahlt und erfolgreich abgeschlossen (= 75 % Anwesenheit)

MAX. FÖRDERBETRAG
 40 % der Kurskosten bis max. € 130,– pro Kursjahr für AK-Mitglieder

wifi.at/ooe/foerderung, T 050-6906-2633

Meisterprämie Personen mit Hauptwohnsitz in Oberösterreich, die im Zeitraum 1.1.2021 bis 31.12.2021 eine Meister- oder 
Befähigungsprüfung erfolgreich absolviert haben, erhalten eine einmalige Prämie in Höhe von € 1.000,–. 

www.land-oberoesterreich.gv.at, wifi.at/ooe/foerderung, T 0732-7720-15121

Bildungskarenz /
Bildungsteilzeit

Fördervoraussetzungen im Detail unter: wifi.at/ooe/foerderung oder  
beim AMS unter T. 05-904440, www.ams.at 

100 % Förderung von 
Vorbereitungskursen 
auf Lehrabschluss-
prüfungen

keine Beschränkung 
hinsichtlich Anzahl 
der Kursbesuche pro 
Lehrling

WER WIRD GEFÖRDERT?
Lehrlinge	aus Unternehmen, landwirtschaftlichen Betrieben und Gebietskörperschaften. Nicht gefördert werden 
Lehrlinge aus überbetrieblichen Ausbildungseinrichtungen

VORAUSSETZUNGEN 
	 Kurse, welche frühestens 12 Monate vor bzw. spätestens 36 Monate nach Lehrzeitende besucht werden
	 Antrag ist bis 6 Monate nach Abschluss des Kurses einzureichen

Information über Förderbarkeit von Kursen:
T 05-90909-2010, lehre.foerdern@wkooe.at, www.lehre-foerdern.at 

Digi Scheck für 
Lehrlinge

Förderperiode 
1.1.2021 bis 31.12.2022

WER WIRD GEFÖRDERT?
Lehrlinge	mit einem aufrechten Lehrvertrag erhalten definierte Weiterbildungsmaßnahmen zu 100 % gefördert. 
Maximale Förderhöhe: 500 € pro Kurs – 3 Kursmaßnahmen je Lehrling pro Kalenderjahr.

www.lehre-foerdern.at, T 05-90909-2010 

Förderungen, 

wenn der WIFI-Kunde 

die Weiterbildung 

privat bezahlt
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FÖrDerUnGen – PrIvatzahlUnG

FÖRDERUNGEN – PRIVATZAHLUNG
(Stand Mai 2021 – Änderungen vorbehalten) Auszug der wichtigsten Förderkriterien

Förderungsaktion Voraussetzungen / Förderbetrag

Förderungen, wenn der 
WIFI-Kunde arbeitslos 
vorgemerkt ist

FÖRDERUNG VON KURSKOSTEN
Wenn eine Weiterbildungsmaßnahme für eine arbeitslose Person eine arbeitsmarktpolitisch sinnvolle  
berufliche Qualifizierung darstellt, kann diese in bestimmten Fällen durch das AMS gefördert werden.  
Eine rechtzeitige Absprache mit dem zuständigen AMS-Berater vor Kursbeginn ist jedenfalls erforderlich.

Zinsenloser Raiffeisen-
Karrierekredit

Für Ihre privat finan-
zierte Weiterbildung 
gibt es exklusiv 
für WIFI-Kunden 
einen zinsenlosen 
Karrierekredit!

VORAUSSETZUNGEN
	 Ihr WIFI-Kurs kostet mehr als € 1.100,–
	 Eine Förderung des Landes OÖ durch das  

Bildungskonto sowie eine allfällige Rückerstattung  
der Kurskosten durch das WIFI werden zur  
Teilrückzahlung für diesen Kredit verwendet

DETAILS ZUM KREDIT
	 Bei Kurskosten bis € 3.600,– : 1 Jahr/12 Monatsraten,  

bei Kurskosten ab € 3.600,– : 2 Jahre/24 Monatsraten
	 Maximale Kredithöhe: € 7.000,–

INANSPRUCHNAHME
	 Anmeldung zum WIFI-Kurs
	 Mit der WIFI-Anmeldebestätigung und der Kurskosten-Vorschreibung zur örtlichen Raiffeisenbank gehen
	 Abschluss einer Fördervereinbarung in der Raiffeisenbank, die dann die Kurskosten überweist
	 Die Förderung kann nur von Personen in Anspruch genommen werden, die in Oberösterreich wohnen  

und ein Girokonto bei der Raiffeisenbankengruppe führen. 

Bauspardarlehen 
auch für Aus- und 
Weiterbildung

Das sichere und günstige Bauspardarlehen kann auch für die Finanzierung von Bildungsmaßnahmen verwendet wer-
den. Ohne grundbücherliche Sicherstellung beträgt die maximale Darlehenssumme € 30.000,–. 
Folgende Ausgaben können finanziert werden: Ausgaben für Berufsausbildung, für berufliche Weiterbildung sowie 
Nebenkosten, die in unmittelbarem Zusammenhang zur Aus- oder Weiterbildung stehen.

Für arbeitssuchende Personen – WIFI-Qualifizierungsnetzwerk

Kein Job? 

Keine (verwertbare) 
Ausbildung? 

Lehre, Schule, Studium 
abgebrochen? 

Rückkehr nach längerer 
„Auszeit“?

SIE SUCHEN
	 eine berufliche Perspektive
	 eine Chance, den Lehrabschluss nachzuholen
	 eine zielgerichtete Höherqualifizierung
	 eine gesicherte Finanzierung während Ihrer Ausbildung

In Zusammenarbeit mit dem AMS und dem Land OÖ bieten wir entsprechende Fördermodelle an.
Bei Zustimmung des AMS absolvieren Sie eine praktische und theoretische Ausbildung und starten anschließend ein 
Dienstverhältnis im Ausbildungsbetrieb.

Melden Sie sich bei uns! Wir klären für Sie die Voraussetzungen mit den 
Förderpartnern. WIFI ÖFA GmbH, T 05-7000-7201 

Förderungen, 

wenn der WIFI-Kunde 

die Weiterbildung 

privat bezahlt

Finanzierungsbeispiel bei vorhandenem 
Raiffeisenkonto:

Auszahlungsbetrag € 7.000,–,  
Laufzeit 24 Monate, Sollzinssatz 0 % p.a.,  
einmaliges Bereitstellungsentgelt  
(laufzeitunabhängig) € 140,–
Kontoführungsentgelt vierteljährlich € 14,95
Monatliche Rate € 303,–
Effektiver Jahressatz: 3,58 %
zu zahlender Gesamtbetrag: € 7.259,60

Informationen zur steuerlichen Absetzbarkeit von WIFI-Kurskosten für Privatzahler
finden Sie unter wifi.at/ooe/foerderung.

FÖRDERUNGEN BEI FIRMENZAHLUNG
(Stand Mai 2021 – Änderungen vorbehalten) Auszug der wichtigsten Förderkriterien

Förderungsaktion Voraussetzungen / Förderbetrag

Bildungskarenz plus

Die Bedingungen des  
AMS OÖ für Bildungs-
karenz gelten als Vor-
aussetzung für die  
Gewährung dieser 
Förderung (www.ams.at)

Der Antrag muss VOR  
Beginn der Weiterbil-
dungsmaßnahme beim  
Amt der OÖ Landes-
regierung einlangen.

FÖRDEREMPFÄNGER
Alle Unternehmen, die über einen Sitz in Oberösterreich verfügen und die  
Weiterbildungskosten zur Gänze übernehmen.

FÖRDERBARER PERSONENKREIS
Förderbar sind alle Arbeitnehmer, die ihren Hauptwohnsitz in Oberösterreich haben, Anspruch auf das Weiter-
bildungsgeld seitens des AMS OÖ haben und mindestens zwei bis maximal 12 Monate Weiterbildungsgeld vom AMS 
beziehen. Die Anzahl der Teilnehmer ist grundsätzlich auf die Hälfte der Belegschaft bzw. max.  
30 Personen pro Unternehmen beschränkt.

FÖRDERVORAUSSETZUNGEN/FÖRDERHÖHE
Gefördert werden 50 % der Kosten für Ausbildungsmaßnahmen in der Zeit vom 1.2.2021 bis 31.12.2022, die zwischen 
Betrieb und Arbeitnehmer vereinbart und vom Fördergeber als betrieblich nutzbar eingestuft werden, bis max. € 3.000,- 
pro Person.

www.land-oberoesterreich.gv.at, T 0732-7720-15121 
LAND 

OBERÖSTERREICH

Förderungen, 

wenn das 

Unternehmen die 

Weiterbildung 

bezahlt
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FÖrDerUnGen BeI FIrMenzahlUnG

FÖRDERUNGEN BEI FIRMENZAHLUNG
(Stand Mai 2021 – Änderungen vorbehalten) Auszug der wichtigsten Förderkriterien

Förderungsaktion Voraussetzungen / Förderbetrag

Qualifizierungs-
förderung für 
Beschäftigte vom 
Arbeitsmarktservice 
Oberösterreich

FÖRDERBARE ARBEITGEBER
Diese Förderung können alle Arbeitgeber – ausgenommen sind juristische Personen öffentlichen Rechts,  
politische Parteien, der Bund, die Länder, die Gemeinden und Gemeindeverbände sowie radikale Vereine – erhalten. 

FÖRDERBARER PERSONENKREIS
Sofern die Ausbildung zu einem vom AMS vordefinierten arbeitsmarktpolitischen Ziel beiträgt, sind folgende Personen 
förderbar:
	 Frauen und Männer ab 45 Jahren,
	 Frauen und Männer unter 45 Jahren mit höchstens Pflichtschulabschluss (ohne Lehrabschluss),
	 Frauen unter 45 Jahren, die höchstens eine Lehrausbildung oder mittlere Schule abgeschlossen haben

und die sich in einem vollversicherungspflichtigen oder karenzierten Arbeitsverhältnis befinden (nicht förderbar sind u.a. 
geringfügig Beschäftigte und Lehrlinge).

WAS WIRD GEFÖRDERT?
Gefördert werden kann die Teilnahme an arbeitsmarktbezogenen, überbetrieblich verwertbaren Kursen mit einer Dauer von 
mindestens 16 Kursstunden inkl. Pausen. Die Auswahl des Kurses erfolgt durch das Unternehmen in Absprache mit den 
Arbeitnehmern. Die Beihilfe kann nur gewährt werden, wenn das vollständig ausgefüllte Begehren bis spätestens 1 Woche 
vor Kursbeginn beim AMS OÖ eingelangt ist.

WIE VIEL WIRD GEFÖRDERT?
Die Höhe der Förderung beträgt:
	 50 % der Kurskosten sowie der WIFI- und WK-Prüfungspreise
	 50 % der Personalkosten ab der 25. Maßnahmenstunde, sofern die Schulung in der bezahlten Arbeitszeit abgehal-

ten wird (bei Arbeitnehmern mit höchstens Pflichtschulabschluss ab der 1. Kursstunde).
Die Förderung darf pro Person und Begehren € 10.000,– nicht übersteigen.

www.ams.at/unternehmen (unter Personal- und Organisationsentwicklung) T 050-904440 

Förderung vom Land 
OÖ „Innovative Skills“ 
für KMUs

Förderperiode 
1.1. bis 31.12.2021

Der Antrag muss VOR  
Beginn der Weiterbil-
dungsmaßnahme 
beim Amt der OÖ 
Landesregierung  
einlangen.

FÖRDEREMPFÄNGER
Kleinstunternehmen, kleinere und mittlere Unternehmen mit Betriebsstätte in Oberösterreich, die Mitglieder der 
Wirtschaftskammer OÖ sind und Investitionen in die Ausbildung ihrer Mitarbeiter tätigen.

FÖRDERBARER PERSONENKREIS
Mitarbeiter, die in einer oberösterreichischen Betriebsstätte beschäftigt und während der gesamten Schulungsdauer vom 
Beihilfenwerber in einem vollversicherungspflichtigen Dienstverhältnis beschäftigt sind und in folgende Zielgruppe fallen:
	 Frauen und Männer unter 45 Jahren 

 - Männer unter 45 Jahre mit Ausbildung höher als Pflichtschulabschluss
 - Frauen unter 45 Jahre mit Ausbildung höher als Lehrabschluss oder Abschluss einer berufsbildenden  

mittleren Schule
	 andere Zielgruppe nur bei einer Weiterbildung von weniger als 16 Stunden

FÖRDERVORAUSSETZUNGEN 
Förderbar sind 60 % der Kurs- und Prüfungskosten für Klein- und Kleinstunternehmen bzw. 50 % für mittlere  
Unternehmen, welche bis 31.12.2021 beginnen, insbesondere in den Schwerpunkten Digitalisierung, Technologien, 
Innovation, Export und Fremdsprachen ab mindestens € 250,- pro Kurs und Teilnehmer.

www.land-oberoesterreich.gv.at, T 0732-7720-15121 
LAND 

OBERÖSTERREICH

Digital Skills Schecks

Förderperiode 
19.3. bis 15.12.2021

Antragstellung:
Die Einreichung muss 
elektronisch VOR 
Kursbeginn erfolgen.

Im Rahmen der Digital Skills Schecks werden 80 % der externen Weiterbildungskosten zu unterschiedlichen 
Digitalisierungsthemen für kleine und mittlere Unternehmen bis max. € 1.000,- pro Person gefördert.

FÖRDEREMPFÄNGER
Förderbar sind ausschließlich KMU mit Niederlassung in Österreich, die der von der EU vorgegebenen Definition (< 250 
MA, ≤ € 50 Mio. Umsatz, ≤ € 43 Mio. Bilanzsumme bei unabhängigen Unternehmen) entsprechen und sich nicht auf 
Landwirtschaft- und Fischereiprodukte spezialisieren. Explizit werden auch Kleinstunternehmen und Einzelunternehmen 
angesprochen. 

WAS WIRD GEFÖRDERT?
Es sind Weiterbildungen zu unterschiedlichen Digitalisierungsthemen förderbar, z.B. E-Commerce, Social Media, 
IT-Management, Cloud Services, Datensicherheit, Arbeiten in virtuellen Teams, Automatisierung, Mechatronik, Elektronik. 

FÖRDERHÖHE
Gefördert werden 80 % der externen Weiterbildungskosten bis max. € 1.000,- pro Person. Pro Unternehmen können max. 
10 Personen geschult werden.

ANTRAGSTELLUNG:
Die Einreichung erfolgt elektronisch VOR Kursbeginn und ist je nach Mittelverfügbarkeit laufend bis längstens 15.12.2021 
möglich. Sind die Förderungsmittel vor Einreichschluss ausgeschöpft, wird die Ausschreibung geschlossen.

www.ffg.at, T 05-7755-2308

LEHRE.FÖRDERN
für Lehrlinge und 
Ausbilder

Kurse, die unter bestimmten Voraussetzungen förderbar sein könnten, sind im Kursbuch mit  
gekennzeichnet! 

www.lehre-foerdern.at, T 05-90909-2010

BItte Beachten sIe: Trotz sorgfältiger Recherche und laufender Aktualisierungen können wir keine Gewähr für die Vollständigkeit 
und Richtigkeit der Inhalte übernehmen . Durch diese Förderinformation entsteht für Sie kein Rechtsanspruch auf die angeführten 
Förderungen .

Förderungen, 

wenn das 

Unternehmen die 

Weiterbildung 

bezahlt
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SPEZIALKURSE FÜR GASTRONOMIE & HOTELLERIE

TOURISMUS / MANAGEMENT / BETRIEBSWIRTSCHAFT UND LEHRGÄNGE

8376P vorbereitungskurs - Gastgewerbe-Befähigungsprüfung

Bereiten Sie sich auf die Module 1 und 2 der Gastgewerbe-Be-
fähigungsprüfung vor .

PreIs: € 1 .560,– inkl . Unterlagen,  
€ 910,- inkl . Unterlagen nur für Modul 2  
(nur mündliche Prüfung)

DaUer: 130 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 28 .2 . bis 28 .4 .2022, Mo, Di, Do 17 bis 21:15 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 27 .9 . bis 11 .11 .2021, Mo bis Do 17:45 bis 22 Uhr,  
zusätzlich 26 .11 .2021, Fr 14:00-17:30 Uhr

 H Einzige Antrittsvoraussetzung zur Befähigungsprüfung 
ist die Vollendung des 18 . Lebensjahres . Erkundigen Sie 
sich bitte rechtzeitig (vor der Kursanmeldung) im Prü-
fungsmanagement der Wirtschaftskammer OÖ, wann 
die Prüfung stattfindet und welche Prüfungsteile Sie 
absolvieren müssen . (Wiener Str . 150, 4021 Linz,  
Tel . 05-90909-4041, wko .at/ooe/pruefungen) . 

 
8377P F & B Manager  

Gastronomiebetriebe effizient führen

Jeder Gastronomiebetrieb muss nach wirtschaftlichen Ge-
sichtspunkten geführt werden . Entsprechend gefragt sind qua-
lifizierte Mitarbeiter, die Verantwortung für die Rentabilität des 
Unternehmens übernehmen können . In diesem Lehrgang er-
arbeiten Sie sich die nötigen betriebswirtschaftlichen und per-
sönlichkeitsorientierten Kompetenzen, um in der Gastrono-
mie ökonomisch durchzustarten . Sie lernen ein Unternehmen 
nach wirtschaftlichen Kriterien gewinnbringend zu führen und 
qualifizieren sich für leitende Positionen.

PreIs: € 2 .890,– inkl . Unterlagen und Prüfung
DaUer: 132 Trainingseinheiten

WIFI salzBUrG
 • 8 .11 .2021 bis 16 .3 .2022, Mo bis Mi 9 bis 17 Uhr:  
Prüfung: 6 .4 . und 7 .4 .2022, Mi und Do 9 bis 17 Uhr -  
genauer Stundenplan unter wifisalzburg.at

 • 25 .4 .2021 bis 6 .7 .2022, Mo bis Mi 9 bis 17 Uhr:  
Prüfung: 13 .7 . und 14 .7 .2022, Mi und Do 9 bis 17 Uhr - 
genauer Stundenplan unter wifisalzburg.at

 • 13 .6 . bis 12 .10 .2022, Mo bis Mi 9 bis 17 Uhr:  
Prüfung: 24 .10 . und 25 .10 .2022, Mo und Di 9 bis 17 Uhr - 
genauer Stundenplan unter wifisalzburg.at

 H Der Lehrgang findet in Kooperation mit dem  
WIFI Salzburg statt . 

 DIPLOMZEUGNIS  
8379P Ausbildung zum diplomierten Gastronomiemanager  

Der Weg zum persönlichen Unternehmenskonzept

Kunden und Gäste bewirten und neue Trends gewinnbringend 
umsetzen - dafür braucht es ein Händchen für Kulinarik und 
den Umgang mit Menschen, aber auch Mitarbeiter mit Ver-
ständnis für Betriebswirtschaft, Recht und Mitarbeiterführung . 
Genau dieses Basiswissen erarbeiten sich engagierte Ein-
steiger in die Gastrobranche . Die Ausbildung dient als Ein-
stiegsmodul für weiterführende Qualifikationen bis hin zur 
Führungsebene .

PreIs: € 1 .620,– inkl . Prüfung und Unterlagen
DaUer: 88 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 15 .11 . bis 14 .12 .2021, Mo, Di 8:30 bis 16:30 Uhr  
(Do 2 .12 .2021): Prüfung: 20 .12 .2021, Mo 9 bis 11 Uhr  
(schriftlich): 10 .01 .2022, Mo ab 9 Uhr (mündlich)

 DIPLOMZEUGNIS  
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8380P Diplomlehrgang hotel Management

Die Aufgaben, die Hoteliers zu bewältigen haben, werden 
immer komplexer . Der beschleunigte Strukturwandel und die 
sich ständig wandelnden Marktbedingungen erfordern, dass 
man als Hotelier Experte für alles ist . Modernes Marketing, 
Strategieentwicklung, Betriebsführung, Mitarbeiterführung, 
Eventplanung und vieles mehr gehören zu den Aufgabenbe-
reichen eines modernen Hoteliers . Im Rahmen des Hotelma-
nagement-Lehrgangs wird ein umfassendes praxisorientiertes 
Wissen in den genannten Bereichen vermittelt . Die einzelnen 
Module des Lehrgangs finden in den verschiedenen Städten 
in Österreich statt . Nach dem Motto Lernen von den Besten 
besuchen die Teilnehmer am Abend der Seminartage Betriebe 
der jeweiligen Stadt/Region und führen interessante Gesprä-
che mit den Betriebsinhabern . Der Lehrgang wird in Koopera-
tion mit dem WIFI-Salzburg durchgeführt .

PreIs: € 3 .600,– inkl . Prüfung
DaUer: 136 Trainingseinheiten

WIFI salzBUrG
 • 4 .10 . bis 1 .12 .2021, Mo bis Mi 9 bis 17 Uhr:  
Prüfung: 10 .12 .2021, Fr 9 bis 17 Uhr -  
genauer Stundenplan unter wifisalzburg.at

 • 25 .4 . bis 22 .6 .2022, Mo bis Mi 9 bis 17 Uhr:  
Prüfung: 30 .6 .2022, Do 9 bis 17 Uhr -  
genauer Stundenplan unter wifisalzburg.at

 H Der Lehrgang findet in Kooperation mit dem  
WIFI Salzburg statt!

DIPLOMZEUGNIS  
8382P Informationsveranstaltung Rezeptionslehrgang

Sie erhalten einen Überblick über die Inhalte, den Ablauf so-
wie die Termine des Lehrgangs . Für Ihre individuellen, persön-
lichen Fragen steht Ihnen die Lehrgangsleitung zur Verfügung .

PreIs: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DaUer: 2 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 9 .2 .2022, Mi 17 bis 18:30 Uhr

8383P Rezeptionslehrgang  
Ausbildung zum geprüften Rezeptionisten

In diesem Lehrgang setzen Sie sich mit sämtlichen Verwal-
tungsarbeiten in einer Rezeption auseinander: Telefon- und 
Korrespondenztraining, Marketing, Internet und E-Mail, Zu-
sammenarbeit mit Reisebüros und Tourismusverbänden . . . Im 
Anschluss an diesen Lehrgang haben Sie die Möglichkeit, eine 
Prüfung (Projektarbeit) abzulegen .

PreIs: € 1 .775,– inkl . Unterlagen und Prüfung
DaUer: 100 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 4 .10 . bis 20 .10 .2021, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr,  
Prüfung: 21 .10 .2021

WIFI BaD Ischl
 • 14 .3 . bis 31 .3 .2022, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr,  
Prüfung: 1 .4 .2022, Fr 9 bis 12 Uhr

 ZEUGNIS 
8385P ausbildung hausdame & housekeeper - Modul 1

Ein perfekt gestaltetes, gepflegtes und gereinigtes Zimmer ist 
die Grundbasis für die Zufriedenheit der Gäste und trägt somit 
maßgeblich zu einem nachhaltigen Unternehmenserfolg bei . 
Sie lernen, wie wichtig diese Aufgaben sind, und wie Sie sie 
effizient, schnell und gut erledigen können.

PreIs: € 340,– inkl . Unterlagen
DaUer: 16 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 10 .1 . und 11 .1 .2022, Mo Di 9 bis 17 Uhr

Oberösterreich

8386P ausbildung hausdame & housekeeper - Modul 2

Die Hausdame, der Housekeeper bilden die Basis für Nachhal-
tigkeit und Erfolg im qualitätsorientierten Tourismusmanage-
ment . Die Aufgabe dieser Position ist die komplette Organisa-
tion und die Führung der gesamten Etage beziehungsweise des 
gesamten Housekeepings . Für diese anspruchsvolle und wert-
volle Aufgabe braucht es eine gute und fundierte Ausbildung, 
die den betreffenden Personen eine Grundlage für koordinier-
tes und gut organisiertes Handeln gibt . Dazu sind fachliches 

Wissen, soziale und emotionale Kompetenz erforderlich .

PreIs: € 340,–
DaUer: 16 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 28 .3 . und 29 .3 .2022, Mo Di 9 bis 17 Uhr

Oberösterreich

8391P Ausbildung zum diplomierten Hygienemanager

Sie lernen eigenverantwortlich Hygienekonzepte und Prü-
fungsprotokolle zu erstellen, Eigenkontrolle nach den Grund-
sätzen von HACCP durchzuführen und Mitarbeiter auf dem 
Gebiet der Betriebshygiene zu schulen . Diese Ausbildung 
schließt mit einer schriftlichen und mündlichen Prüfung ab .

PreIs: € 1 .720,– inkl . Unterlagen und Prüfung
DaUer: 90 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 28 .2 . bis 11 .3 .2022, Mo bis Fr 9 bis 17:30 Uhr

 DIPLOMZEUGNIS  
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8405P Hygiene-Richtlinien für die Gastronomie

HACCP wurde als Qualitätssicherungsinstrument zum Gesetz 
eingerichtet und soll Präventivmaßnahmen für den Gesund-
heitsschutz der Konsumenten einleiten .

PreIs: € 120,– inkl . Unterlagen
DaUer: 5 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 29 .11 .2021, Mo 13 bis 17:15 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 11 .10 .2021, Mo 13 bis 17:15 Uhr
 • 21 .3 .2022, Mo 13 bis 17:15 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 6 .12 .2021, Mo 13 bis 17:15 Uhr

8410P abteilungsleiter in tourismus und Gastronomie - Modul 1

Schlecht oder mangelhaft kommunizierte Aufträge führen zu 
Zeitverzögerungen und Missverständnissen und diese wiede-
rum könnten sich nachhaltig auf den erwünschten Unterneh-
menserfolg auswirken . Zeitmanagement und klare Kommuni-
kation sind wichtige Schlüssel zum Erfolg mit denen Sie sich 
in diesem Seminar intensiv auseinandersetzen .

PreIs: € 350,–
DaUer: 16 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 26 .1 . und 27 .1 .2022, Mi Do 9 bis 17 Uhr
 • 4 .5 . und 5 .5 .2022, Mi Do 9 bis 17 Uhr

8433P allergeninformationsverordnung

Am 13 .12 .2014 trat die EU-Verordnung Nr . 1169/2011 in 
Kraft. Die Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpfle-
gungen sind verpflichtet, ihre Gäste über mögliche allergene 
Stoffe im Speiseangebot aufzuklären . Auf verständliche Weise 
erhalten Sie essentielle Informationen zur EU-Verordnung .

PreIs: € 110,– inkl . Unterlagen
DaUer: 4 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 11 .10 .2021, Mo 18 bis 21:30 Uhr
 • 21 .3 .2022, Mo 18 bis 21:30 Uhr

SOMMELIER-AUSBILDUNG

8480P Sommelier Österreich  
Ihre Top-Qualifikation für spannende Berufsperspektiven in der Welt des Weines

Die Ansprüche der Weinliebhaber werden immer höher . 
Umso gefragter sind top-ausgebildete Sommeliers, die den 
Gästen mit umfassendem Wissen und einem untrüglichen Ge-
schmackssinn beratend zur Seite stehen können. Qualifizieren 
auch Sie sich jetzt für Ihre Karriere in einem Spitzenbereich 
der Gastronomie: der Welt des Weines . Sie vertiefen Ihr Wis-
sen um den österreichischen Wein und bereiten sich mit viel 
Praxis auf den gefragten Beruf des Sommeliers vor .

PreIs: € 1 .790,– inkl . Unterlagen
DaUer: 132 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 4 .10 . bis 25 .10 .2021, Mo bis Fr 9 bis 17 Uhr
 • 28 .2 . bis 21 .3 .2022, Mo bis Fr 9 bis 17 Uhr

 
8482P Diplom-sommelier

Ansprechende Weinkarten, gut gepflegte heimische Tropfen 
sowie Schätze aus internationalen Kellern und dazu eine kom-
petente Beratung das wünschen sich Gäste von heute . WIFI-
Diplom-Sommeliers verfügen über eine perfekte Ausbildung, 
die hohen Erwartungen vollumfänglich gerecht wird . Quali-
fizieren auch Sie sich für eine steile Karriere in Gastronomie 
und Hotellerie!

PreIs: € 1 .890,– inkl . Unterlagen
DaUer: 128 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 25 .4 . bis 16 .5 .2022, Mo bis Fr 9 bis 17 Uhr

 
WEINSEMINAR

8507P Preisgekrönte Weine Österreichs

Verkosten Sie die österreichischen TOP-Weine aus den bes-
ten Lagen! Wie schneiden diese Weine im internationalen 
Vergleich ab, wer sind ihre Erzeuger, welche Philosophien 
stecken dahinter, welche Kellertechniken kommen zur An-
wendung? Das Seminar ist ein Muss für alle Liebhaber öster-
reichischer Weine .

PreIs: € 99,– inkl . Unterlagen und Weinverkostung
DaUer: 4 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 27 .1 .2022, Do 18 bis 21:30 Uhr
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SPARKLING WINE CONNAISSEUR / SPARKLING WINE SOMMELIER

8526P sparkling Wine connaisseur

Wo steht der österreichische Sekt im internationalen Ver-
gleich? Eignen Sie sich umfassende Kenntnisse über Schaum-
weine aus Österreich, Europa und der Neuen Welt an . Na-
tionale und internationale Schaumweine mit Schwerpunkt 
Champagner werden besprochen, verkostet und bewertet .

PreIs: € 820,– inkl . Unterlagen, Verkostung und Prüfung
DaUer: 50 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 15 .11 . bis 19 .11 .2021, Mo bis Fr 9 bis 17 Uhr,  
Prüfung: 26 .11 .2021, Fr 9 bis 17 Uhr

 ZEUGNIS 
BIER

8529P Bier-seminar  
Grundkenntnisse für Bierliebhaber

Sind Sie Bierliebhaber und wollen mehr über die Vielfalt an 
Bieren erfahren? In diesem Seminar werden Sie zum wahren 
Bierkenner . Woher kommt Bier, was für eine Rolle spielt der 
Hopfen, welche Bierstile gibt es, was sind Craft-Biere, wel-
ches Bier passt zu welchem Essen? All diese Fragen werden im 
Rahmen dieses Seminars beantwortet . Das Verkosten kommt 
dabei nicht zu kurz!

PreIs: € 90,– inkl . Unterlagen und Verkostung
DaUer: 4 Trainingseinheiten

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 28 .4 .2022, Do 18 bis 21:30 Uhr

 H Idee für ein Geschenk gesucht? Sie können dieses Se-
minar auch verschenken! Details zu WIFI-Gutscheinen 
finden Sie unter wifi.at/ooe oder unter Tel. 05-7000-77

COCKTAIL-AKADEMIE – PROFI WERDEN

8542P Ausbildung zum Diplom-Barkeeper  
Cocktail-Time am WIFI: Mixen Sie sich neue Berufsperspektiven!

Die Erwartungen der Gäste steigen auch im Barbereich . Wirk-
lich gute Barkeeper sind daher Multitalente: Sie kennen die 
besten Drinks für jede Gelegenheit, sind Meister der Zuberei-
tung inklusive akrobatischer Einlagen und verfügen über ein 
Gespür für Stimmungen . Die Basis dafür erarbeiten Sie sich 
jetzt beim WIFI-Barkeeper-Diplomkurs .

PreIs: € 1 .490,– inkl . Unterlagen und Verkostung
DaUer: 92 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 20 .9 . bis 7 .10 .2021, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr

 H Voraussetzung: Vollendung des 18 . Lebensjahres

 
KAFFEE

8568P Barista-ausbildung

Kaffeekreationen liegen voll im Trend! Ein Barista kreiert sei-
nen Gästen ein wahres Kaffee-Erlebnis . Lernen Sie kreative 
Kaffee-Designs und begeistern Sie Ihre Gäste!

PreIs: € 389,– inkl . Unterlagen und Prüfung
DaUer: 20 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 4 .4 . bis 6 .4 .2022, Mo Di 9 bis 17 Uhr, Mi 9 bis 12 Uhr

 ZEUGNIS 
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BASISAUSBILDUNG FÜR DAS SERVICE

8580P Basislehrgang für angehende Restaurantfachmänner  
Vorbereitung auf die außerordentliche Lehrabschlussprüfung Restaurantfachmann

Sie streben eine Tätigkeit im Service an? Dieser Kurs erleich-
tert Ihnen den Berufseinstieg . Sie lernen die Grundbegriffe 
des fachgerechten Servierens . Zielgruppe: Neueinsteiger und 
Personen, die sich auf die Lehrabschlussprüfung vorbereiten 
wollen .

PreIs: € 1 .620,– inkl . Unterlagen
DaUer: 108 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 18 .10 . bis 9 .11 .2021, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr,  
Fr 9 bis 12:30 Uhr

 • 10 .1 . bis 28 .1 .2022, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr,  
Fr 9 bis 12:30 Uhr

 H Voraussetzung für den Antritt zur außerordentlichen 
Lehr abschlussprüfung ist die Vollendung des 18 . Le-
bensjahres sowie eine einschlägige Praxis im Umfang 
der halben Lehrzeit . Erkundigen Sie sich bitte rechtzeitig 
(vor der Anmeldung zum Kurs) beim Prüfungsmanage-
ment der Wirtschaftskammer OÖ, ob Sie auch tatsäch-
lich die Voraussetzungen für den Prüfungs antritt erfül-
len . Prüfungsmanagement der Wirtschaftskammer OÖ, 
Wiener Straße 150, 4021 Linz, Tel . 05-90909-4041,  
E-Mail: pruefungen@wkooe .at oder im Internet unter  
wko .at/ooe/pruefungen . 

 Oberösterreich

Förderungen nutzen!
Basislehrgang für angehende 
Restaurantfachmänner
Beispiel: Kundin, 26 Jahre aus OÖ,  
bezahlt den Kurs selbst, AK OÖ Mitglied

	 Kurspreis	 1.620,–
 -60% vom Land OÖ -972,–
 - AK Bildungsbonus -130,–
.....................................................

...........

	Tatsächlicher Kurspreis	 518,–

68%
GESPART

AD8580

8581P Theoretische Grundlagen für Lehrabschlussprüfung Restaurantfachmann  
Vorbereitung auf die außerordentliche Lehrabschlussprüfung Restaurantfachmann

Dieser Kurs ist für jene Personen gedacht, welche die Lehr-
abschlussprüfung ohne Lehrzeit absolvieren wollen . Inhalte: 
Buchhaltung, Fachrechnen, Servier- und Getränkekunde .

PreIs: € 1 .198,– inkl . Unterlagen und Prüfung
DaUer: 108 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 15 .11 . bis 3 .12 .2021, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr,  
Fr 9 bis 12:30 Uhr

 • 21 .3 . bis 8 .4 .2022, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr,  
Fr 9 bis 12:30 Uhr

 H empfohlener Vorkurs 8580P 

 H Nach erfolgreich abgeschlossenem Kurs können Sie bei 
der Prüfungsmanagement der Wirtschaftskammer OÖ 
um Befreiung vom theoretischen Teil der Lehrabschluss-
prüfung ansuchen . 

 H Voraussetzung für den Antritt zur außerordentlichen 
Lehr abschlussprüfung ist die Vollendung des 18 . Le-
bensjahres sowie eine einschlägige Praxis im Umfang 
der halben Lehrzeit . Erkundigen Sie sich bitte rechtzeitig 
(vor der Anmeldung zum Kurs) beim Prüfungsmanage-
ment der Wirtschaftskammer OÖ, ob Sie auch tatsäch-
lich die Voraussetzungen für den Prüfungs antritt erfül-
len . Prüfungsmanagement der Wirtschaftskammer OÖ, 
Wiener Straße 150, 4021 Linz, Tel . 05-90909-4041,  
E-Mail: pruefungen@wkooe .at oder im Internet unter  
wko .at/ooe/pruefungen . 

 Oberösterreich

8592P Restaurantfachmann 
Vorbereitung auf die praktische Lehrabschlussprüfung - Fachgespräch

Die praktische Lehrabschlussprüfung im Lehrberuf Restaurant-
fachfrau/mann besteht aus den Gegenständen Prüfarbeit und 
Fachgespräch . In diesem Kurs bereiten Sie sich auf das Fach-
gespräch vor .

PreIs: € 119,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 15 .9 .2021, Mi 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 24 .9 .2021, Fr 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 7 .1 .2022, Fr 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 14 .2 .2022, Mo 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 11 .5 .2022, Mi 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 20 .5 .2022, Fr 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 25 .5 .2022, Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 13 .5 .2022, Fr 8:30 bis 16:30 Uhr

 € 100 % 
GEFÖRDERT  
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PRAXIS FÜR DIE KÜCHE

8630P Basislehrgang für angehende Köche - Teil I  
Vorbereitung auf die außerordentliche Lehrabschlussprüfung Koch

Praxisbezogen erlernen Sie von den einfachsten Schritten bis 
zur Herstellung kompletter Speisefolgen alles Wesentliche für 
die zeitgemäße österreichische Küche . Dieser Kurs ist emp-
fehlenswert für die Vorbereitung auf die außerordentliche Zu-
lassung zur Lehrabschlussprüfung .

PreIs: € 1 .730,– inkl . Unterlagen und Material
DaUer: 160 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 20 .9 . bis 15 .10 .2021, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr,  
Fr 9 bis 12:30 Uhr

 • 10 .1 . bis 4 .2 .2022, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr,  
Fr 9 bis 12:30 Uhr

 H Voraussetzung für den Antritt zur außerordentlichen 
Lehr abschlussprüfung ist die Vollendung des 18 . Le-
bensjahres sowie eine einschlägige Praxis im Umfang 
der halben Lehrzeit . Erkundigen Sie sich bitte rechtzeitig 
(vor der Anmeldung zum Kurs) beim Prüfungsmanage-
ment der Wirtschaftskammer OÖ, ob Sie auch tatsäch-
lich die Voraussetzungen für den Prüfungs antritt erfül-
len . Prüfungsmanagement der Wirtschaftskammer OÖ, 
Wiener Straße 150, 4021 Linz, Tel . 05-90909-4041,  
E-Mail: pruefungen@wkooe .at oder im Internet unter  
wko .at/ooe/pruefungen . 

 Oberösterreich

Förderungen nutzen!68%
GESPART

	 Kurspreis	 1.730,–
 -60% vom Land OÖ -1.038,–
 - AK Bildungsbonus -130,–
.....................................................

...........

	Tatsächlicher Kurspreis	 562,–

AD8630

Basislehrgang für angehende 
Köche – Teil 1
Beispiel: Kunde, 31 Jahre aus OÖ, 
bezahlt den Kurs selbst, AK OÖ Mitglied

8631P Basislehrgang für angehende Köche - Teil II

Voraussetzung: Abgeschlossener Basislehrgang I (8630) . Im 
Mittelpunkt stehen die Zubereitung und Anrichteweise von 
Gerichten der neuen österreichischen Küche .

PreIs: € 1 .290,– inkl . Unterlagen, Material
DaUer: 120 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 21 .2 . bis 11 .3 .2022, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr,  
Fr 9 bis 12:30 Uhr

 H Voraussetzung: Kurs 8630P  
„Basislehrgang für angehende Köche – Teil 1“ . 

Oberösterreich

8633P Theoretische Grundlagen für Lehrabschlussprüfung Koch  
Vorbereitung auf die außerordentliche Lehrabschlussprüfung Koch

Dieser Kurs ist für Personen gedacht, welche die Lehrabschluss-
prüfung ohne Lehrzeit absolvieren wollen . Inhalte: Buchhal-
tung, Fachrechnen, Küchenkunde, Lebensmittelkunde .

PreIs: € 1 .230,– inkl . Unterlagen und Prüfung
DaUer: 108 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 8 .11 . bis 26 .11 .2021, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr,  
Fr 9 bis 12:30 Uhr

 • 21 .3 . bis 8 .4 .2022, Mo bis Do 9 bis 17 Uhr,  
Fr 9 bis 12:30 Uhr

 H Nach dem erfolgreich abgeschlossenen Kurs (positive 
Prüfung) können Sie beim Prüfungsmanagement der 
Wirtschaftskammer OÖ um Befreiung vom theoreti-
schen Teil der Lehrabschluss prüfung ansuchen . 

 H Voraussetzung für den Antritt zur außerordentlichen 
Lehr abschlussprüfung ist die Vollendung des 18 . Le-
bensjahres sowie eine einschlägige Praxis im Umfang 
der halben Lehrzeit . Erkundigen Sie sich bitte rechtzeitig 
(vor der Anmeldung zum Kurs) beim Prüfungsmanage-
ment der Wirtschaftskammer OÖ, ob Sie auch tatsäch-
lich die Voraussetzungen für den Prüfungs antritt erfül-
len . Prüfungsmanagement der Wirtschaftskammer OÖ, 
Wiener Straße 150, 4021 Linz, Tel . 05-90909-4041,  
E-Mail: pruefungen@wkooe .at oder im Internet unter  
wko .at/ooe/pruefungen .  

 

FOLLOW US ON FACEBOOK UND INSTAGRAM
facebook.com/wifi.ooe  •  instagram.com/wifi.ooe
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KURSE FÜR KOCHLEHRLINGE

8637P Kochlehrlinge - Vorbereitung auf die praktische Lehrabschlussprüfung - Fachgespräch

Die praktische Lehrabschlussprüfung im Lehrberuf Koch be-
steht aus den Gegenständen Prüfarbeit und Fachgespräch . In 
diesem Kurs bereiten Sie sich auf das Fachgespräch vor .

PreIs: € 119,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 20 .9 .2021, Mo 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 27 .9 .2021, Mo 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 14 .1 .2022, Fr 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 15 .2 .2022, Di 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 16 .5 .2022, Mo 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 25 .5 .2022, Mi 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 1 .6 .2022, Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 25 .5 .2022, Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

 H Erkundigen Sie sich bitte rechtzeitig  
(vor Kursanmeldung) im Prüfungsmanagement, wann 
die Prüfung stattfindet und ob Sie auch tatsächlich zur 
Prüfung zugelassen werden . Prüfungsmanagement der 
Wirtschaftskammer OÖ, Wiener Str . 150, 4021 Linz,  
Tel . 05-90909-4041

 € 100 % 
GEFÖRDERT  

LEHRGÄNGE KÜCHE

8650P WIFI-Diplom-Küchenmeister (NQR Niveau 6)

Die Ausbildung zum WIFI-Diplom-Küchenmeister öffnet die 
Türen für eine gastronomische Karriere . Während sich man-
che Köche damit begnügen, täglich Wiener Schnitzel im 
Akkord zu frittieren, machen sich andere einen Namen mit 
kulinarischen Kreationen . Der Weg dieser anderen geht nicht 
über bequeme Trampelpfade, sondern setzt Einsatz und Lern-
bereitschaft voraus . Das WIFI Oberösterreich bietet mit der 
Ausbildung zum WIFI-Diplom-Küchenmeister einen hoch-
wirksamen Karriere-Turbo für alle, denen die höchste Quali-
fikation als Koch eine Herzensangelegenheit ist.

PreIs: € 3 .400,–
DaUer: 232 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 31 .1 . bis 24 .3 .2022, Mo bis Do 8:30 bis 17 Uhr

 H Informationen zur Prüfung Nr . 8651 erhalten Sie bei der 
 kostenlosen Informationsveranstaltung und bei:  
Herrn Reinhard Andorfer-Traint, Tel .: 05-7000-7392

 
8652P Ausbildungslehrgang zum diätetisch geschulten Koch

Der diätetisch geschulte Koch ist für die abwechslungsreiche, 
schmackhafte und appetitliche Zubereitung von Diätkost zu-
ständig . Das Beherrschen neuester Küchentechniken, wie 
auch die Fähigkeit, Menüpläne zu entwerfen und alle Diät-
kostformen selbstständig herzustellen, sind Fertigkeiten, die 
einen diätetisch geschulten Koch auszeichnen und somit In-
halt dieses Kurses sind .

PreIs: € 1 .850,– inkl . Unterlagen
DaUer: 110 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 27 .1 . bis 12 .5 .2022, Do 15 bis 22 Uhr

 
8656P Ausbildung zum geriatrisch geschulten Koch

Demografische Entwicklungen belegen deutlich, dass der 
Anteil älterer und hochbetagter Menschen in unserer Gesell-
schaft im Steigen ist. Die Gemeinschaftsverpflegung ist gefor-
dert, den besonderen Ernährungsbedürfnissen dieser Personen 
gerecht zu werden . Köche in geriatrischen Einrichtungen be-
nötigen ein entsprechendes Wissen sowie spezielle praktische 
Fertigkeiten .

PreIs: € 1 .169,– inkl . Unterlagen und Prüfungspreis
DaUer: 70 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 16 .2 . bis 21 .4 .2022 -  
genauer Stundenplan unter wifi.at/ooe

 H Fachliche Voraussetzungen: Abgeschlossene Kochlehre 
und 3 Jahre Praxis . Bei vorangegangener Ausbildung 
zum diätetisch geschulten Koch können Teile der Inhalte 
angerechnet werden . 

 ZEUGNIS 
8657P Ausbildung zum Patissier

Eignen Sie sich Fachkenntnisse und Fertigkeiten der Patisse-
rie an: Unter anderem werden warme und kalte Süßspeisen, 
diverse Eissorten, Desserts aus Teigen und Massen sowie De-
kor aus Zucker, Marzipan und Schokolade zubereitet . Nach 
dem Kurs haben Sie die Möglichkeit, eine praktische Prüfung 
abzulegen .

PreIs: € 1 .139,– inkl . Unterlagen und Prüfung
DaUer: 78 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 8 .11 . bis 22 .11 .2021, Mo bis Do 8:30 bis 16:30 Uhr,  
Fr 8:30 bis 12 Uhr: Prüfung: 26 .11 .2021, Fr 8:30 bis 12 Uhr

 ZEUGNIS 
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8671P Upgrade für WIFI Küchenmeister auf NQR 6

Upgrade - Als bestehender/-e WIFI KüchenmeisterIn zum/ zur 
WIFI Diplom-KüchenmeisterIn nach NQR Niveau 6

PreIs: € 1 .100,–
DaUer: 72 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 9 .2 . bis 22 .3 .2022, Mo bis Do 8:30 bis 17:30 Uhr

 
SPEZIALSEMINARE FÜR DIE KÜCHE

8696P Grillseminar: steaks & Burger

In dem Grillseminar werden die 2 Klassiker Steaks und Bur-
ger behandelt . Lassen Sie sich von unserem Grillstaatsmeister 
verwöhnen .

traIner: Thomas Schmid 

PreIs: € 146,– inkl . Unterlagen und Verkostung
DaUer: 6 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 6 .5 .2022, Fr 15 bis 20 Uhr

WIFI BaD Ischl
 • 10 .6 .2022, Fr 15 bis 20 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 22 .6 .2022, Mi 16 bis 21 Uhr

8702P Knödelküche - von pikant bis süß

Ob in der Suppe, als Vor- oder Hauptspeise, süß oder salzig, 
gebacken oder gekocht - der Vielfalt an Knödeln sind keine 
Grenzen gesetzt . Erleben Sie einen kulinarischen Querschnitt 
durch oberösterreichische Knödelspezialitäten und lernen Sie 
die Spitzfindigkeiten der Knödelküche kennen. Viele prakti-
sche Tipps runden dieses Kochseminar ab .

PreIs: € 142,– inkl . Unterlagen und Verkostung
DaUer: 5 Trainingseinheiten

KOchstUDIO PernKOPF, GMUnDen
 • 4 .11 .2021, Do 17 bis 21:30 Uhr

8703P Bella Italia

Italien, die Lebensfreude der Italiener ist ganz stark in ihren le-
ckeren Gerichten spürbar . Pizza und Pasta sind nicht umsonst 
die weltweit beliebtesten Speisen . Darüber hinaus bietet Itali-
en noch vieles mehr . Lassen Sie sich verwöhnen und genießen 
Sie die Köstlichkeiten vom Norden bis in den Süden Italiens .

PreIs: € 142,– inkl . Unterlagen und Verkostung
DaUer: 5 Trainingseinheiten

KOchstUDIO PernKOPF, GMUnDen
 • 5 .5 .2022, Do 17 bis 21:30 Uhr

8704P Schmankerl vom Weidelamm

Vom regionalen Lammbauern aus Kirchham werden Gerich-
te aus Rücken, Keule und Schulter sowie Innereien zuberei-
tet . Kombiniert mit feinen Saucen und passenden Beilagen 
werden Sie dieses überaus fettarme und wohlschmeckende 
Fleisch genießen . Zusätzlich wird auf schonende Zubereitung 
Wert gelegt .

PreIs: € 142,– inkl . Unterlagen und Verkostung
DaUer: 5 Trainingseinheiten

KOchstUDIO PernKOPF, GMUnDen
 • 7 .4 .2022, Do 17 bis 21:30 Uhr

8707P 5-gängiges Weihnachtsmenü

Gemeinsam mit einem Kochprofi zaubern Sie ein tolles Weih-
nachtsmenü . Natürlich kommt das Verkosten nicht zu kurz 
und der Abend klingt gemeinsam und gemütlich aus .

PreIs: € 142,– inkl . Unterlagen und Verkostung
DaUer: 5 Trainingseinheiten

KOchstUDIO PernKOPF, GMUnDen
 • 2 .12 .2021, Do 17 bis 21:30 Uhr

GRATIS PARKEN FÜR KUNDEN
In der WIFI-Linz Parkgarage. Viele kostenlose Parkplätze in den Bezirken.

wifi.at/ooe/parken
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KOCHEN IN DER FREIZEIT

8712P Das 1 x 1 des Grillens

Richtiges Grillen will gelernt sein! Sie erfahren, worauf es bei 
der Auswahl des Fleisches ankommt, bekommen Tipps zum 
Würzen und Marinieren, lernen die zehn Gebote des sicheren 
Grillens kennen und grillen viele Schmankerl - von der Haupt-
speise bis zum Dessert .

traIner: Thomas Schmid 

PreIs: € 98,– inkl . Unterlagen und Verkostung
DaUer: 5 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 22 .4 .2022, Fr 16 bis 21 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 24 .6 .2022, Fr 15 bis 20 Uhr

8716P Feines vom heimischen Wild

Die Wildküche verlangt ein gewisses Know-how bei der Zu-
bereitung. Unser Küchenprofi zeigt es Ihnen und gemeinsam 
kochen Sie ein mehrgängiges Wildmenü mit Variationen von 
Reh und Hirsch, herbstlichen Beilagen und einem passenden 
Dessert .

PreIs: € 142,– inkl . Unterlagen und Verkostung
DaUer: 5 Trainingseinheiten

KOchstUDIO PernKOPF GMUnDen
 • 8 .10 .2021, Fr 17 bis 21:30 Uhr

8717P After work cooking - 30 Minuten - Gerichte

Genießen Sie unterhaltsame Stunden nach einem stressigen 
Arbeitstag . Sie kochen in der Gruppe, bekommen dabei vie-
le Tipps, lernen praktische Tricks von einem Küchenprofi und 
genießen die selbst zubereiteten Schmankerl bei einem Glas 
Wein .

traIner: Küchenmeister Reinhard Andorfer-Traint 

PreIs: € 142,– inkl . Unterlagen und Verkostung
DaUer: 5 Trainingseinheiten

KOchstUDIO PernKOPF GMUnDen
 • 7 .10 .2021, Do 17 bis 21:30 Uhr

8721P Weihnachtsbäckerei

Ingrid Pernkopf war berühmt für Ihre Weihnachtsbäckereien . 
Stollen, Früchtebrot, Lebkuchen, Mürbteigbäckereien, Spritz-
gebäck, Konfekt, Vollwertkekse oder das klassische Kletzen-
brot . Sie hat klassische Rezepte weiterentwickelt und experi-
mentierte laufend mit neuen Rezepten . Der Kreativität waren 
keine Grenzen gesetzt . Probieren Sie es aus! Sie lernen, wie 
Sie mit einfachen Rezepten und einigen Grundteigen in kurzer 
Zeit viele süße Köstlichkeiten herstellen können . Holen Sie 
sich viele praktische Tipps zum Glacieren und Verzieren .

PreIs: € 142,– inkl . Unterlagen und Verkostung
DaUer: 5 Trainingseinheiten

KOchstUDIO PernKOPF GMUnDen
 • 25 .11 .2021, Do 17 bis 21:30 Uhr
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SPORT- UND FREIZEITWIRTSCHAFT

8726P Informationsveranstaltung lehrgang für Fremdenführer

An diesem kostenlosen Informationsabend stellen wir Ihnen 
den Lehrgang für Fremdenführer vor und beantworten gerne 
all Ihre Fragen .

PreIs: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DaUer: 2 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 7 .9 .2021, Di 18 bis 20 Uhr

8727P lehrgang für Fremdenführer  
Vorbereitung auf die Befähigungsprüfung nach der Fremdenführer-Verordnung

Die fachliche Qualifikation zum Gewerbe der Fremdenführer 
muss durch ein Zeugnis über den erfolgreichen Abschluss die-
ses Lehrgangs und die erfolgreich abgelegte Befähigungsprü-
fung erbracht werden . In diesem Lehrgang werden neben dem 
theoretischen Unterricht auch Exkursionen durchgeführt . Das 
Modul 1 der Befähigungsprüfung (Fachlich praktische Prüfung) 
besteht in einer Probeführung in deutscher Sprache und in der 
(den) gewählte(n) Fremdsprache(n) . Fremdsprachenkenntnisse 
(fließend) und der Besuch des Infoabends Lehrgang Fremden-
führer Nr . 8726 sind Voraussetzung .

PreIs: € 3 .450,– inkl . Unterlagen und Exkursionen
DaUer: 400 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 24 .9 .2021 bis 25 .6 .2022, Fr 14 bis 21:30 Uhr,  
Sa 8 bis 16 Uhr

WIFI BaD Ischl
 • 17 .9 .2021 bis 3 .6 .2022, Fr 14 bis 21:30 Uhr,  
Sa 8 bis 16 Uhr

 H Einzige Antrittsvoraussetzung zur Befähigungsprüfung 
ist die Vollendung des 18 . Lebensjahres . Erkundigen 
Sie sich bitte rechtzeitig (vor der Kursanmeldung) im 
Prüfungsmanagement der Wirtschaftskammer OÖ, 
wann die Prüfung stattfindet.  
(Wiener Str . 150, 4021 Linz, Tel . 05-90909-4041,  
Internet: wko .at/ooe/prüfungen) . 

 ZEUGNIS 
8730P ausbildung eventmanagement  

Veranstaltungen erfolgreich planen und umsetzen

Gäste wollen Teil eines unvergesslichen Erlebnisses sein - 
die Erwartungen an Events steigen ständig . Lernen Sie jetzt, 
wie Sie Ihr Event perfekt inszenieren! In der Ausbildung zum 
Eventmanager erarbeiten Sie sich Kompetenzen in Konzeption 
und Dramaturgie, Organisation, Marketing und Recht . Sie be-
reiten sich gründlich auf das Managen herausragender Veran-
staltungen vor .

PreIs: € 4 .120,–
DaUer: 268 Trainingseinheiten

WIFI lInz
 • 24 .9 .2021 bis 25 .6 .2022, Fr 18 bis 21:30 Uhr,  
Sa 8:30 bis 12 Uhr, fallweise Di 18 bis 21:30 Uhr

 DIPLOMZEUGNIS

Förderungen nutzen!30%
GESPART

	 Kurspreis	 4.120,–
 -30% vom Land OÖ -1.236,–
.....................................................

...........

	Tatsächlicher Kurspreis	 2.884,–

AD8730

Ausbildung Eventmanager

Beispiel: Kunde, 26 Jahre aus OÖ,  
bezahlt den Kurs selbst
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8735P neU  Gruppendynamik bei geführten Touren

Während geführter Touren gibt es innerhalb einer Gruppe di-
verse Herausforderungen . Einerseits ist man mit unterschied-
lichen Charakteren konfrontiert und andererseits gilt es die 
Gruppendynamik richtig zu verstehen . Im Rahmen dieses Kur-
ses wird vermittelt wie man mit Leichtigkeit Gruppen lenken 
und führen kann .

PreIs: € 195,–
DaUer: 16 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 19 .11 . und 20 .11 .2021, Fr 14 bis 21:30 Uhr,  
Sa 8:30 bis 16:30 Uhr

8750P Informationsveranstaltung - Ausbildung zum diplomierten Mountainbike-Guide

Sie erhalten ausführliche Informationen über Inhalte, Organi-
sation und Ablauf des Lehrgangs .

PreIs: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DaUer: 3 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 28 .4 .2022, Do 19 bis 21 Uhr

8751P Ausbildung zum diplomierten Mountainbike-Guide

Mountainbike-Guides sind als Bewegungsmultiplikatoren in 
der Lage, Menschen für den Mountainbike-Sport zu motivie-
ren und zu begeistern . Die erforderlichen Kenntnisse und Fer-
tigkeiten, um Personen sicher im Gelände zu führen, lernen 
Sie in diesem Lehrgang .

PreIs: € 830,– inkl . Benützung der Bikearena Obertraun
DaUer: 80 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 2 .9 . bis 9 .9 .2021, Do bis Do 8:30 bis 17:30 Uhr
 • 21 .5 . bis 28 .5 .2022, Sa bis Sa 8:30 bis 17:30 Uhr

 H Fachliche Voraussetzungen: Outdoorausbildung oder 
erlebnispädagogische Ausbildung 

 DIPLOMZEUGNIS  
8758P Informationsveranstaltung Wander- und Schneeführer

Sie erhalten einen Überblick über die Inhalte, den Ablauf so-
wie die Termine des Lehrgangs . Für Ihre individuellen, persön-
lichen Fragen steht Ihnen die Lehrgangsleitung zur Verfügung .

PreIs: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DaUer: 2 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 16 .9 .2021, Do 18:30 bis 20 Uhr

8759P Ausbildung zum Wanderführer - Modul 1  
In Kooperation mit dem OÖ Berg- und Schiführerverband

Sie bereiten sich in Zusammenarbeit mit dem OÖ Berg- und 
Schiführerverband und dem WIFI OÖ zum Wanderführer (Teil 
1) vor. Sie sind damit fachlich optimal qualifiziert und bieten 
Ihren Kunden die nachweislich bestmögliche Sicherheit .

PreIs: € 970,– inkl . Teilprüfung, exkl . Unterkunft
DaUer: 80 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • Kursort: Windischgarsten, 2 .10 . bis 9 .10 .2021,  
Sa bis Sa 8 bis 21 Uhr

 
8762P Gesamtausbildung zum OÖ Canyoning-Führer  

in Kooperation mit dem OÖ Berg- und Schiführerverband

In Kooperation des OÖ Berg- und Schiführerverbands und 
dem WIFI OÖ. Bei positiver Prüfung qualifizieren Sie sich 
zum offiziellen oberösterreichischen Canyoningführer. Sie 
können diese Tätigkeit damit nachweislich ausüben . Lehr-
gangsleitung: Heli Putz .

PreIs: € 2 .200,– inkl . Prüfungsgebühr, exkl . Unterkunft
DaUer: 152 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 8 .5 . bis 11 .9 .2022 7:30 bis 19:30 Uhr  
Dies ist eine Outdoor Ausbildung, die Kurszeiten sind ein 
Richtwert, da die Anfahrtszeiten zu den verschiedene Can-
yons unterschiedlich sind .

ZEUGNIS 
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A  Förderung von Maßnah-
men für Lehrlinge mit 
Lernschwierigkeiten

Förderbar sind Einzeltrainings (Nachhilfe für Lehrlinge), die 
auf Nachprüfungen in der Berufsschule oder auf die theoreti-
sche Lehrabschlussprüfung vorbereiten bzw. Lernbegleitung 
auf Pflichtschul niveau in den Fächern Deutsch, Mathematik, 
lebende Fremdsprache oder Mutter sprache bei Lehrlingen mit 
Migrationshintergrund.

B  Förderung von zwischen- 
und überbetrieblichen 
Ausbildungsmaßnahmen

Förderbar sind Ausbildungsmaßnahmen für Lehrlinge, 
die bescheidmäßig vorgeschrieben sind, freiwillige 
Ausbildungsmaßnahmen, insbesondere im Bereich  
„Soziale Kompetenz“ (z.B. Business-Knigge, Sprache und 
Kommunikation, Telefontraining für Lehrlinge, Konflikt-
Management) und berufs bezogene Zusatzausbildungen  
(z.B. Metalltechnik-Startertraining zu Beginn der Lehre, Grund-
lagen der CNC-Technik, Drehen, Fräsen).

C  Förderung von Vorbereitungskursen zur Lehrab-
schlussprüfung

Förderbar sind WIFI-Kurse, die unter fachkundiger Anleitung in 
Theorie und Praxis auf die erfolgreiche Absolvierung der Lehr-
abschlussprüfung vorbereiten.

a) Einreichung des Förderantrags 
durch den Lehrbetrieb 

b) Einreichung des Förderantrags 
durch den Lehrling

D  Digi Scheck für Lehrlinge
Lehrlinge mit einem aufrechten 
Lehrvertrag erhalten definierte 
Weiterbildungsmaßnahmen zu 100 % gefördert. Maximale 
Förderhöhe: € 500,– pro Kurs – 3 Kursmaßnahmen je Lehrling 
pro Kalenderjahr.

Abwicklung der Förderung
1.) Der Betrieb bzw. der Lehrling bezahlt die Kursgebühr.

2.) Der Förderantrag wird gemeinsam mit Zahlungsbestätigung 
und Teilnahmebestätigung eingereicht.

3.) Der Förderbetrag wird refundiert.

Die detaillierten Infos zu Förderungen, den aktuellen 
Förderbedingungen und Einreichfristen finden Sie unter 
lehre-foerdern.at. Nehmen Sie vor dem Start von Aus- und 
Weiterbildungsmaßnahmen oder der Entwicklung eines 
Projektes Kontakt mit den Experten des Förder referates Ihrer 
Lehrlingsstelle auf.

Informationen/Kontakt: 
Wirtschaftskammer OÖ,  
Referat Lehre.fördern,  
Wiener Str. 150, 4020 Linz
T 05-90909-2010,  
F 05-90909-4089,  
M lehre.foerdern@wkooe.at
W lehre-foerdern.at, lehrvertrag.at

Großzügige  
Kursförderungen 
für Lehrlinge und 

Lehrbetriebe

-75%
bis max. € 3.000,- 

pro Lehrling / Lehrzeit

-75%
bis max. € 500,- pro Lehrling/ 

max. € 5.000,- Lehrbetrieb je Kalenderjahr

-100%

-100%

-100%
bis max. € 3.000,- 

pro Lehrling / Lehrzeit
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TRAININGS FÜR LEHRLINGE

0487P Lehrlingstraining - Erfolgsfaktor Sprache & Kommunikation  
Entdecke was in dir steckt

Ihr Lehrling lernt im Rahmen dieses Seminars, seine (eigene) 
Meinung gekonnt auszudrücken und Standpunkte zu formu-
lieren . Wie funktioniert zwischenmenschliche Kommunika-
tion, wie macht man diese für sich selbst nutzbar? Der Aus-
zubildende erlernt hier, wie man mit schwierigen Situationen, 
insbesondere mit Kritik, umgehen kann .

PreIs: € 139,–
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 11 .4 .2022, Mo 8:30 bis 16:30 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 17 .11 .2021, Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

 Oberösterreich

0498P lehrlingstraining - Kundenorientierung  
Kundenwünsche erkennen

Bei diesem praxisnahen Workshop wird die kundenorientierte 
Kompetenz von Lehrlingen gefördert . Impulse für den service-
bewussten Umgang mit Kunden werden ebenso vermittelt, 
wie das Erkennen von Kundenwünschen . So machen Kunden-
gespräche mehr Freude und bringen den gewünschten Erfolg .

PreIs: € 139,–
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 2 .2 .2022, Mi 9 bis 17 Uhr

 Oberösterreich

3195P telefontraining für lehrlinge  
Auch Ihr Lehrling repräsentiert Ihr Unternehmen

Mit diesem Seminar erlangen Lehrlinge mehr Sicherheit beim 
Telefonieren . Sie entwickeln Fähigkeiten, die zu einem profes-
sionellen Verhalten am Telefon führen .

PreIs: € 298,– inkl . Unterlagen
DaUer: 18 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 12 .4 . und 13 .4 .2022, Di Mi 9 bis 17 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 4 .10 . bis 13 .10 .2021, Mo Mi 14 bis 17:30 Uhr

 Oberösterreich

LEHRLINGSAUSBILDUNG

0252P ausbildertraining

Sie bereiten sich optimal auf Ihre Rolle als Ausbilder vor . Ob 
Ausbildungsplan, rechtliche Aspekte, pädagogische und psy-
chologische Grundlagen oder der richtige Umgang mit Lehr-
lingen . Sie bringen sich in allen Belangen der Lehrlingsaus-
bildung praxisnah auf aktuellen Stand . Damit sind Sie für die 
Planung, Durchführung und Kontrolle der Ausbildung im Be-
trieb bestens gerüstet . Kompetente Trainer mit Erfahrung, mo-
derne Kursgestaltung, nachhaltige Lernmethoden, hochwertige 
Kursunterlagen sowie Checklisten und Musterformulare für die 
Praxis garantieren Ihren Lernerfolg und höchste Qualität . Nach 
dem abschließenden Fachgespräch erhalten Sie das Ausbilder-
zeugnis: Ihre Berechtigung zur Ausbildung von Lehrlingen! 

Dieser Kurs ist auch als Präsenzkurs mit eLearning und als Live 
Online Kurs mit eLearning buchbar .

PreIs: € 570,– inkl . Unterlagen und Ausbilderzeugnis
DaUer: 40 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 27 .9 . bis 12 .10 .2021, Mo bis Do 18:15 bis 21:45 Uhr
 • 24 .1 . bis 14 .2 .2022, Mo Mi Do 18:15 bis 21:45 Uhr
 • 2 .5 . bis 17 .5 .2022, Mo bis Do 18:15 bis 21:45 Uhr
 • 27 .6 . bis 1 .7 .2022, Mo bis Fr 8:30 bis 16:30 Uhr

 ZEUGNIS Oberösterreich

0257P Praxistraining für Lehrlingsausbilder - Auffrischungskurs  
Sichern Sie die Qualität in der Lehrlingsausbildung!

In diesem Praxistraining frischen Sie als Lehrlingsausbilder Ihr 
Wissen auf und bringen Ihre Kenntnisse auf den letzten Stand: 
Kompakt und praxisorientiert sind Sie wieder am Puls der Zeit . 
Der Kurs ist ideal für Personen geeignet, die nach einer Pause 
wieder einen Lehrling ausbilden .

PreIs: € 188,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 22 .11 .2021, Mo 8:30 bis 16:30 Uhr

 H Voraussetzung: Absolvierter Kurs „Ausbildertraining“  
(Kursnr . 0252P) oder abgelegte Ausbilderprüfung

 Oberösterreich
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MassaGe

MASSAGE

8079P Craniosacral Balancing ppK

In Anlehnung an die Cranio Sacrale Osteopatie erlernen Sie 
eine besonders sanfte Technik, die Blockaden und Verspan-
nungen löst und die Selbstheilungskräfte des Körpers aktiviert .

PreIs: € 990,– inkl . Unterlagen
DaUer: 64 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 22 .11 . bis 25 .11 .2021 und 17 .1 . bis 20 .1 .2022,  
Mo bis Do 9 bis 17 Uhr

 ZEUGNIS Oberösterreich

8082P Fußreflexzonenmassage

Die Fußreflexzonenmassage ist eine traditionelle, weitverbrei-
tete und erprobte Anwendung. Reflexzonen an den Fußsohlen 
spiegeln Organe und Muskeln des Körpers, die mittels Massa-
ge positiv beeinflusst werden können.

PreIs: € 489,– inkl . Unterlagen
DaUer: 40 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 8 .10 . bis 10 .10 ., 22 .10 . bis 23 .10 .2021,  
Fr Sa So 9 bis 17 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 21 .1 . bis 23 .1 . und 28 .1 . bis 29 .1 .2022,  
Fr Sa So 9 bis 17 Uhr

ZEUGNIS Oberösterreich

8083P Chirotechnik ppK

Schlechte Haltung und Bewegungsmangel führen in der heu-
tigen Zeit immer mehr zu Beschwerden des Bewegungsappa-
rats . Streckhaltung der HWS, Rundrücken und Hyperlordose 
sind in der Massagepraxis alltäglich . Unbehandelt führen die-
se Symptome zu Bandscheiben- und Gelenksverschleiß . In 
diesem Kurs erlernen Sie eine Technik mit der Sie dem Körper 
den Weg bereiten sich eigenständig wieder in eine korrekte 
aufrechte Haltung zu bringen .

PreIs: € 940,– inkl . Unterlagen
DaUer: 48 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 7 .2 . bis 11 .2 .2022, Mi Do Fr 9 bis 17 Uhr,  
Prüfung: 4 .3 .2021, Fr 9 bis 17 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 30 .5 . bis 3 .6 .2022, Mo bis Fr 9 bis 17 Uhr,  
Prüfung: 24 .6 .2022, Fr 9 bis 17 Uhr

 ZEUGNIS Oberösterreich

8085P Shellness - Muschelmassage  
neue Massagetechnik mit Tiefenwirkung und Wohlfühlfaktor

Mit der Muschelmassage lernen Sie eine neue Massagetech-
nik mit Tiefenwirkung und Wohlfühlfaktor kennen . Sie ist 
eine Wärmeanwendung zur Entspannung und Lockerung der 
Muskulatur .

PreIs: € 156,– inkl . Arbeitsunterlagen und Material
DaUer: 4 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 21 .5 .2022, Sa 9 bis 12:30 Uhr

8086P Schulter-, Nacken- und Kopfmassage

Sie lernen die Schuler-, Nacken-, Kopf- und Gesichtsmassage 
mit und ohne Öl zur Entspannung und Lockerung kennen und 
anzuwenden .

PreIs: € 196,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 29 .4 .2022, Fr 8:30 bis 16:30 Uhr

Oberösterreich

8094P taping im sport

Sie lernen die beiden im Sport gebräuchlichen Tapingtechni-
ken - funktionelles Taping, Kinesiotaping - kennen und richtig 
anzuwenden .

PreIs: € 420,– inkl . Unterlagen und Material
DaUer: 20 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 15 .3 . bis 18 .3 .2022, Di bis Fr 17 bis 21:15 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 25 .4 . bis 27 .4 .2022, Mo Di 9 bis 17 Uhr, Mi 18 bis 22 Uhr

Oberösterreich
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8096P triggerpunkte ppK eine myofasciale Technik

In diesem Kurs erarbeiten Sie sich zuerst durch Selbstdrehung 
die exakte Position des Muskels, auf dem dann die eventuell 
druckempfindlichen Triggerpunkte lokalisiert und behandelt 
werden . Sie lernen eine sehr effektive Technik, die gut im Pra-
xisalltag integriert werden kann .

PreIs: € 495,– inkl . Unterlagen
DaUer: 24 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 3 .2 . bis 5 .2 .2022, Do bis Sa 9 bis 17 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 9 .5 . bis 11 .5 .2022, Mo bis Mi 9 bis 17 Uhr

 ZEUGNIS Oberösterreich

8097P Fußmassage

Diese spezielle Technik hilft das allgemeine Wohlbefinden zu 
verbessern und den täglichen Stress abzubauen .

PreIs: € 190,– inkl . Material
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 2 .4 .2022, Sa 8:30 bis 16:30 Uhr

8114P hot stone Massage

Die Hot Stone Massage ist eine wertvolle und wohltuende Be-
handlung, die Massage, Energetik und die angenehme Wir-
kung warmer Steine verbindet . Ziel ist die Entspannung der 
Muskel durch Wärme .

PreIs: € 498,– inkl . Unterlagen und Material
DaUer: 32 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 4 .4 . bis 7 .4 .2022, Mo bis Do 8:30 bis 16:30 Uhr

Oberösterreich

8325P Raindrop Technique®

Die Raindrop Technique® ist eine Aromatherapie und absolut 
einzigartige Entspannungstechnik, die die Wirkung einer Mas-
sage mit der Kraft der ätherischen Öle vereint . Sie ist für alle 
Menschen geeignet, die einfach Freude und Interesse an einer 
sehr schönen und wirksamen Aromaanwendung haben .

PreIs: € 650,– inkl . Unterlagen und Raindrop Set
DaUer: 32 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 8 .6 . bis 11 .6 .2022, Mi bis Sa 9 bis 17 Uhr

8335P Informationsveranstaltung Diplomierter Yoga trainer

Informieren Sie sich über die Ausbildung zum Diplomierten 
Yoga Trainer und die beruflichen Möglichkeiten.

PreIs: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DaUer: 2 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 8 .1 .2022, Sa 16 bis 17:30 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 1 .10 .2021, Fr 18:30 bis 20 Uhr

8336P Diplomierter Yoga trainer Ayurvedayoga

Sie erwerben die Kompetenz, professionell haupt- oder ne-
benberuflich Yoga zu unterrichten oder Ihre berufliche Tätig-
keit mit Yoga Unterricht zu ergänzen . Ebenso können Sie an 
Ihrer eigenen spirituellen Entwicklung arbeiten .

PreIs: € 1 .490,– inkl . Unterlagen und Prüfung
DaUer: 88 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 22 .1 . bis 23 .4 .2022, Fr 14 bis 21:30 Uhr, Sa 8 bis 16 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 22 .10 .2021, Fr 14 bis 21:30 Uhr, Sa 8 bis 16 Uhr,  
(der genaue Stundenplan ist im Online-Kursbuch unter 
wifi.at/ooe verfügbar)

 DIPLOM 

Firmeninterne Kurse
Alle Kurse werden exklusiv für Ihr Unternehmen organisiert.

Die Trainings werden auf Ihre firmenspezifischen Bedürfnisse abgestimmt und können 
auch direkt in der Firma stattfinden.

Bei Interesse wenden Sie sich bitte an  
Frau sieglinde steiner unter 05-7000-7350 oder sieglinde.steiner@wifi-fit.at.
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PERSÖNLICHKEIT
RHETORIK UND KOMMUNIKATION

0401P rhetorik 1 - Freude am reden

Wie halte ich eine gute Rede? Was hilft wirklich gegen Ner-
vosität? Kann öffentliches Reden tatsächlich Freude machen? 
Ja, das kann es! Dieses Seminar vermittelt Ihnen das nötige 
Basiswissen der Rhetorik und gibt Ihnen die Möglichkeit, das 
Reden vor anderen zu üben . So lernen Sie, Ihre Gedanken und 
Ideen selbstsicherer und erfolgreicher zu vermitteln .

PreIs: € 327,– inkl . Unterlagen
DaUer: 20 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 17 .3 . bis 25 .3 .2022, Do 16 bis 21 Uhr, Fr 15 bis 21:30 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 5 .11 . bis 12 .11 .2021, Do 16 bis 21:30 Uhr,  
Fr 15 bis 21:30 Uhr

 • 11 .3 . bis 18 .3 .2022, Do 16 bis 21:30 Uhr,  
Fr 15 bis 21:30 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 3 .3 . bis 10 .3 .2022, Do 15 bis 21:30 Uhr,  
Fr 16 bis 21:30 Uhr

Oberösterreich

Förderungen nutzen!
Kurs Rhetorik -  
Freude am Reden
Beispiel: Kundin, 22 Jahre aus OÖ, 
bezahlt den Kurs selbst, AK OÖ Mitglied

	 Kurspreis	 327,–
 -30% vom Land OÖ 98,10
 - AK Bildungsbonus	 130,–
.....................................................

...........

	Tatsächlicher Kurspreis	 98,90

70%
GESPART

WA vor 0401

0402P Rhetorik 2 - Fünf Schlüsselthemen der Rhetorik

Die Rhetorik ist ein großer Werkzeugkoffer voller kommu-
nikativer Mittel, von denen Sie möglichst viele beherrschen 
sollten . Dazu gehören insbesondere Körpersprache, Sprech-
technik, Gesprächsführung, Argumentation und Präsentation . 
Sie erlangen einen breiten Wissensschatz über die wichtigsten 
rhetorischen Fähigkeiten .

PreIs: € 327,– inkl . Unterlagen
DaUer: 20 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 26 .11 . bis 3 .12 .2021, Do 16 bis 21:30 Uhr,  
Fr 15 bis 21:30 Uhr

 • 22 .4 . bis 29 .4 .2022, Do 16 bis 21:30 Uhr,  
Fr 15 bis 21:30 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 21 .3 . bis 4 .4 .2022, Mo Di 18 bis 21:30 Uhr

Oberösterreich

0410P Business Power - Mehr Erfolg durch selbstsicheres Auftreten Nachhaltig führen, motivieren und überzeugen

Neben fachlicher Qualifikation ist selbstsicheres Auftreten 
gepaart mit Präsentationstechniken der Schlüssel zu Ihrem 
Managementerfolg . Sie lernen in diesem 2-Tagesseminar wie 
Sie Ihrem Führungsanspruch gerecht werden . Sie lernen Men-
schen zu begeistern, zu motivieren und zu führen .

traIner: Wilhelm Alexander Operschal

PreIs: € 257,– inkl . Unterlagen
DaUer: 18 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 27 .1 . und 28 .1 .2022, Do Fr 9 bis 17 Uhr

Oberösterreich
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0460P Kontakt und Kommunikation: Ich, die Anderen und Wir

Kommunikation ist das Fundament jeder Beziehung . Der Um-
kehrschluss lautet daher: ohne Kommunikation gibt es keine 
intakte Beziehung . Im Seminar lernen Sie die wesentlichen 
Grundlagen und Regeln des wirkungsvollen Einsatzes von 
Werkzeugen gelingender Kommunikation. Sie reflektieren 
ihre eigenen Verhaltensmuster und sind damit in der Lage, die 
gewohnten Reaktionsmuster zu verändern . Sie lernen, auf die 
Interessen und Bedürfnisse der Kommunikationspartner ein-
zugehen, sich empfängerorientiert zu verhalten und lösungs-
orientiert zu kommunizieren .

PreIs: € 327,– inkl . Unterlagen
DaUer: 18 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 21 .1 . und 22 .1 .2022, Fr 13:30 bis 21:45 Uhr,  
Sa 8:30 bis 16:30 Uhr

 Oberösterreich

0464P Wertschätzende Kommunikation nach M.B. Rosenberg Damit das Miteinander gelingt!

Lernen Sie mit Leichtigkeit und Humor einen neuen Weg und 
hilfreiche Werkzeuge kennen, um aufrichtig und klar für Ihre 
Anliegen einzustehen, ohne andere zu kritisieren . Entdecken 
Sie neue Möglichkeiten, sich selbst und andere besser zu ver-
stehen . Investieren Sie in ein erfolgreiches und erfüllendes 
Miteinander!

traInerIn: Elisabeth Kirchberger, PMM
PreIs: € 257,– inkl . Unterlagen
DaUer: 18 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 29 .4 . und 30 .4 .2022, Fr 13 bis 21 Uhr,  
Sa 8:30 bis 16:30 Uhr

Oberösterreich

0512P Erfolg im Leben ist Verhandlungssache verhandlungstaktiken für Jedermann

Lernen Sie in diesem Seminar, worauf es bei Verhandlungen 
ankommt . Erfahren Sie, welche Faktoren für den Verlauf einer 
Verhandlung entscheidend sind, damit jedes Geschäft und je-
des Gespräch zum Erfolg wird . Überlassen Sie in Zukunft Ge-
sprächsergebnisse nicht dem Zufall oder der Stimmung Ihres 
Gesprächspartners .

traIner: Wilhelm Alexander Operschal

PreIs: € 129,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 6 .5 .2022, Fr 14 bis 21:30 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 12 .3 .2022, Sa 9 bis 17 Uhr

Oberösterreich

0526P Meetings mit ergebnis

Moderierte Meetings haben Workshop-Charakter . Sie liefern 
rasch tragfähige Ergebnisse, die von allen Teilnehmern mitge-
tragen werden, weil alle am Ergebnisfindungsprozess mitge-
wirkt haben . Wie Sie mit Moderationstechniken eine Gruppe 
entlang einer Aufgabenstellung zu tragfähigen Ergebnissen 
führen, lernen Sie in diesem Seminar .

traIner: Dipl .-Wirtsch .-Ing . (FH) Christian Rudolf Dickmann

PreIs: € 169,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 24 .3 .2022, Do 9 bis 17 Uhr

Oberösterreich

0620P Typgerechtes Schminken Nehmen Sie sich Zeit für Ihre Schönheit!

Sie lernen Ihre natürliche Schönheit hervorzuheben und 
gleichzeitig kleine Schönheitsfehler zu kaschieren . Eine Top-
Visagistin zeigt Ihnen das perfekt auf Ihren Typ abgestimmte 
Make-up . Ob festliches Make-up oder Natur-Look - Sie erhal-
ten dafür Tipps und Tricks .

traInerIn: Isabella Irene Appl

PreIs: € 91,–
DaUer: 4 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 28 .4 .2022, Do 18 bis 21 Uhr

Firmeninterne Kurse
Alle Kurse werden exklusiv für Ihr Unternehmen organisiert.

Die Trainings werden auf Ihre firmenspezifischen Bedürfnisse abgestimmt und können 
auch direkt in der Firma stattfinden.

Bei Interesse wenden Sie sich bitte an  
Herrn DI Werner Philipp unter 05-7000-7356 oder werner.philipp@wifi-fit.at.
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GESUNDHEITS- UND SPORTAKADEMIE

0774P Informationsveranstaltung Gesundheits- und sportakademie

Sie erhalten einen Überblick über die Inhalte, den Ablauf 
sowie die Termine der Ausbildung . Weiters werden die WIFI-
Aufbaulehrgänge präsentiert . Für Ihre individuellen, persön-
lichen Fragen steht Ihnen der Lehrgangsleiter zur Verfügung .

PreIs: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DaUer: 2 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 18 .1 .2022, Di 18 bis 19:30 Uhr

0775P Grundlehrgang Gesundheit & sport

Ziel des Lehrgangs ist es, wesentliches anatomisches, physio-
logisches und sporttheoretisches Wissen für die Arbeit als Ge-
sundheits- und Sporttrainer zu erwerben . Der Grundlehrgang 
bietet die Voraussetzung um in die weiterführenden Diplom-
lehrgänge einsteigen zu können .

lehrGanGsleIter: Mag . Benedikt Egger

PreIs: € 890,– inkl . Unterlagen
DaUer: 60 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 24 .9 . bis 30 .10 .2021, Fr 15 bis 21:30 Uhr,  
Sa 9 bis 16:30 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 18 .3 . bis 30 .4 .2022, Fr 15 bis 21:30 Uhr,  
Sa 9 bis 16:30 Uhr

 H Der Stundenplan ist online unter wifi.at/ooe verfügbar

 
0790P Diplomlehrgang Kindergesundheitstrainer

Kinderfreizeit sollte mehr bieten als Computer, Fast Food und 
Fernsehen . Der Lehrgang zum diplomierten Gesundheitstrai-
ner zeigt Ihnen, wie Sie Kinder spielerisch zu einem gesund-
heitsbewussten Leben motivieren . Falsche Ernährung und 
Bewegungsmangel gelten heute als Hauptverursacher von 
Zivilisationskrankheiten . Kontinuierlich steigt die Zahl der 
übergewichtigen Kinder und Jugendlichen . Diesem negati-
ven Trend wirkt der WIFI-Lehrgang entgegen und leistet damit 
einen wichtigen Beitrag für die Präventionsarbeit in unserer 
Gesellschaft .

PreIs: € 1 .890,– inkl . Unterlagen
DaUer: 128 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 1 .10 .2021 bis 5 .2 .2022, Fr 14 bis 21:30 Uhr,  
Sa 9 bis 16:30 Uhr

DIPLOMZEUGNIS  Oberösterreich

0791P Informationsveranstaltung Kinderyoga-Trainer

Sie erhalten einen Überblick über die Inhalte, den Ablauf 
sowie die Termine der Ausbildung . Für Ihre individuellen, 
persönlichen Fragen steht Ihnen die Lehrgangsleiterin zur 
Verfügung .

PreIs: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DaUer: 2 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 27 .1 .2022, Do 18 bis 19:30 Uhr

0792P Ausbildung zum Dipl. Kinderyoga-Trainer  
Kinder ganzheitlich fördern

In dieser Ausbildung lernen Sie, wie Yoga-Einheiten mit Kin-
dern freudvoll, erfolgreich und nachhaltig entwicklungs-
fördernd gestaltet werden . Die Kinderyoga-Expertin Sibylle 
Schöppel unterrichtet seit 15 Jahren Kinderyoga und gibt mit 
großer Freude ihr umfangreiches Fachwissen und ihre lang-
jährige Erfahrung an Ausbildungsteilnehmer aller Alters- und 
Berufsgruppen weiter .

lehrGanGsleIterIn: Sibylle Schöppel

PreIs: € 1 .450,–
DaUer: 96 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 18 .2 . bis 15 .5 .2022, Fr 16 bis 20 Uhr, Sa 9 bis 17 Uhr,  
So 9 bis 13 Uhr

 H Der Stundenplan ist online unter wifi.at/ooe verfügbar

DIPLOMZEUGNIS  Oberösterreich

Welche Weiterbildung ist für Sie die richtige?

KOSTENLOSE WIFI-BILDUNGSBERATUNG  Terminvereinbarung  
05-7000-77
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KÖRPERARBEIT UND WOHLBEFINDEN

0801P Informationsveranstaltung Kinesiologie

Sie erhalten einen Überblick über die Inhalte, den Ablauf so-
wie die Termine des Lehrgangs . Für Ihre individuellen, persön-
lichen Fragen steht Ihnen der Lehrgangsleiter zur Verfügung .

traIner: MENTAS®

PreIs: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DaUer: 2 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 20 .10 .2021, Mi 18 bis 20 Uhr

0802P Diplomlehrgang Kinesiologie

Kinesiologie lässt den Sinn von Symptomen oder Problemen 
erkennen . Sie sieht darin nützliche Signale, die uns im Leben 
weiterbringen und vermittelt so ein größeres Bild vom Gan-
zen . In diesem Lehrgang lernen Sie die Sprache des Körpers 
richtig zu deuten und Menschen bei Ihrem Entwicklungspro-
zess zu unterstützen . Mit Hilfe des kinesiologischen Muskel-
tests erhalten Sie Informationen aus tieferen Schichten des 
Bewusstseins . Dies ermöglicht Ihnen ohne Umschweife zum 
Kern einer Sache vorzudringen und heilende Wandlung im 
Augenblick zuzulassen . Symptome und Probleme beginnen 
sich zu lösen, sobald wir uns auf Ihre Botschaft einlassen .

traIner: MENTAS®

PreIs: € 3 .260,– inkl . Unterlagen, exkl . Supervisionen
DaUer: 220 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 12 .11 .2021 bis 17 .7 .2022, Fr 15 bis 21 Uhr,  
Sa 9 bis 16:30 Uhr, So 9 bis 17 Uhr

 H Der Stundenplan ist online unter wifi.at/ooe verfügbar

 DIPLOMZEUGNIS  
NATUR ERLERNEN – NATÜRLICH LEBEN

0860P Informationsveranstaltung heilkräuterpädagoge

Sie erhalten einen Überblick über die Inhalte, den Ablauf so-
wie die Termine des Lehrgangs . Für Ihre individuellen, persön-
lichen Fragen steht Ihnen die Lehrgangsleitung zur Verfügung .

PreIs: kostenlos - Anmeldung erforderlich!
DaUer: 2 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 24 .1 .2022, Mo 18 bis 19:30 Uhr

0861P Lehrgang zum Diplomierten Heilkräuterpädagogen

Ein Leben mit Kräuter und Natur ist eine Leidenschaft . Getra-
gen von Rhythmen ist diese Lebensweise Balsam für Körper, 
Geist und Seele . Sie lernen die Natur zu lesen, sie zu verste-
hen, damit zu arbeiten und ihr Wissen im Rahmen von Work-
shops weiterzuvermitteln .

PreIs: € 1 .450,– inkl . Unterlagen
DaUer: 112 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 18 .2 . bis 8 .10 .2022, Fr 14 bis 21:30 Uhr,  
Sa 9 bis 16:30 Uhr

 H Der Stundenplan ist online unter wifi.at/ooe verfügbar

DIPLOMZEUGNIS  
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SPRACHEN

1048P Englisch A1 - Englisch für Gastronomie, Hotellerie und Rezeption

In diesem Intensivseminar wird Ihnen ein Grundwortschatz für 
die Bereiche Gastronomie, Hotellerie und Rezeption vermittelt . 
Das Seminar setzt keine oder nur geringe Vorkenntnisse voraus .

PreIs: € 289,– inkl . Unterlagen
DaUer: 28 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 24 .1 . bis 7 .3 .2022, Mo 18 bis 21:30 Uhr

 Oberösterreich

1181P Französisch A1 - Französisch leicht gemacht, Teil 1

Sie möchten Französisch lernen, ganz entspannt und ohne 
Stress? Dann ist diese neue Kursreihe genau richtig für Sie . 
Für Anfänger ohne Vorkenntnisse oder mit ganz geringen Vor-
kenntnissen . Lehrbuch: Rencontres en français A1

PreIs: € 119,– exkl . Buch
DaUer: 20 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 11 .10 . bis 20 .12 .2021, Mo 18:30 bis 20 Uhr
 • 9 .3 . bis 11 .5 .2022, Mi 18:30 bis 20 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 18 .11 .2021 bis 10 .2 .2022, Do 16:30 bis 18 Uhr

  Oberösterreich

1177P Französisch A1 - Französisch leicht gemacht, Teil 4

Sie möchten Französisch lernen, möchten über Frankreich und 
die französische Kultur mehr erfahren - aber alles ohne Druck 
und Stress? Dann ist dieser Kurs genau der Richtige für Sie .

PreIs: € 119,– exkl . Buch
DaUer: 20 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 7 .10 . bis 9 .12 .2021, Do 18:30 bis 20 Uhr

  Oberösterreich

1316P Chinesisch A1 - Chinesisch leicht gemacht, Teil 1

Sie möchten Chinesisch lernen, ganz entspannt und ohne 
Stress? Dann ist dieses neue Kursangebot genau richtig für Sie! 
Für Anfänger ohne Vorkenntnisse . Lehrbuch wird zu Kursbe-
ginn bekannt gegeben .

PreIs: € 119,– exkl . Buch
DaUer: 20 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 18 .10 .2021 bis 17 .1 .2022, Mo 18 bis 19:30 Uhr

  Oberösterreich

1361P Niederländisch A1 - Niederländisch Teil 1

Grundkurs für Personen ohne Vorkenntnisse, die an der nie-
derländischen Sprache interessiert sind . Lehrbuch: Welkom! 
Neu A1-A2

PreIs: € 229,– exkl . Buch
DaUer: 36 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 26 .1 . bis 20 .4 .2022, Mi 18:30 bis 21 Uhr

 Oberösterreich

1396P Russisch A1 - Russisch leicht gemacht, Teil 1

Sie möchten Russisch lernen, weil Sie an Land und Leute in-
teressiert sind? Sie möchten mehr über die russische Sprache 
erfahren, aber ohne Druck und Stress? Unser neues Angebot 
Russisch leicht gemacht ist dann das optimale Angebot für Sie! 
Keine Vorkenntnisse erforderlich . Lehrbuch: Otlitschno! aktu-
ell A1

PreIs: € 119,– exkl . Buch
DaUer: 20 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 26 .1 . bis 30 .3 .2022, Mi 17 bis 18:30 Uhr

  Oberösterreich
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1561P Deutsch A2 - Deutsch für die Gastronomie  
Das perfekte Deutsch für Köche, Kellner und Aushilfskräfte in der Gastronomie

Sie arbeiten als Koch oder als Aushilfskraft in einem Restaurant 
oder wollen eine Lehre machen? In diesem Deutschkurs ler-
nen Sie den spezifischen Wortschatz für Ihre Arbeit als Koch 
oder Kellner .

PreIs: € 115,– inkl . Unterlagen
DaUer: 18 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 4 .4 . bis 25 .4 .2022, Mo Mi 14:30 bis 16 Uhr,  
Präsenzkurs mit Live Online Einheiten

 Oberösterreich

Weitere Sprachkurse finden Sie unter wifi.at/ooe.

BETRIEBSWIRTSCHAFT
1736P Diplomlehrgang Online Marketing

Sie eignen sich in dieser Ausbildung ein umfassendes Wissen 
zum Themenbereich Online Marketing an . Es werden Ihnen 
ausgewählte Online Marketing Instrumente anschaulich und 
praxisnah vorgestellt und anhand von Übungen und Fallstu-
dien erprobt .

PreIs: € 2 .150,– inkl . Unterlagen,  
Projektbetreuung und Prüfung

DaUer: 100 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 19 .11 .2021 bis 19 .2 .2022, Fr 18 bis 21:30 Uhr Sa 8:30 bis 
16:30 Uhr

 DIPLOMZEUGNIS  Oberösterreich

Förderungen nutzen!37%
GESPART

	 Kurspreis	 2.15o,–
 -30% vom Land OÖ -645,–
 - AK Bildungsbonus -130,–
.....................................................

...........

	Tatsächlicher Kurspreis	 1.375,–

AD1736

Diplomlehrgang  
Online Marketing
Beispiel: Kunde, 31 Jahre aus OÖ,  
bezahlt den Kurs selbst

1783P Facebook Marketing und Kommunikation

Wie generieren Sie Fans und Abonnenten, was zeichnet er-
folgreiche Kundendialoge aus und gibt es Möglichkeiten der 
Erfolgskontrolle? Sie erfahren, wie Sie Unternehmensseiten, 
Social Plugins, Ads, Apps usw . effektiv einsetzen können und 
welche technischen Möglichkeiten der Vernetzung existieren .

PreIs: € 230,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 14 .10 .2021, Do 9 bis 17 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 28 .10 .2021, Do 9 bis 17 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 3 .2 .2022, Do 9 bis 17 Uhr

Oberösterreich

1785P Facebook, Instagram, What‘s App und Co  
Welche Social Media Kanäle sind die richtigen für mein Unternehmen?

Sie lernen das Wichtigste über die gängigsten Social Media 
Kanäle . Spezielles Augenmerk wird auf bezahlte Werbung 
und Minimierung der Streuverluste gelegt . Der Stellenwert 
von LinkedIn, Xing und Twitter wird beleuchtet und anhand 
von Praxisbeispielen erläutert, ob Sie auf diese Kanäle setzen 
sollten .

PreIs: € 230,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 27 .1 .2022, Do 9 bis 17 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 4 .11 .2021, Do 9 bis 17 Uhr

Oberösterreich

1820P Basistraining - Professionelles telefonverhalten im Büroalltag

Das Telefon zählt zu den Visitenkarten eines Unternehmens 
und die betriebliche Kommunikation mittels Telefon nimmt 
in Unternehmen einen hohen Stellenwert ein . Lernen Sie in 
diesem praxisorientierten Seminar, wie Sie Anrufer begeistern 
können!

PreIs: € 440,– inkl . Unterlagen
DaUer: 18 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 16 .3 . und 17 .3 .2022, Mi Do 9 bis 17 Uhr

 Oberösterreich
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1822P Beschwerdemanagement und Konfliktbewältigung am Telefon

Für eine dauerhafte Kundenbeziehung ist eine erfolgreich ge-
löste Beschwerde oftmals die Grundlage . In diesem Seminar 
erfahren Sie, wie es gelingt unzufriedene oder aufgebrachte 
Kunden mit Charme und Leichtigkeit positiv zu stimmen . Psy-
chologische Tipps runden den Tag ab .

PreIs: € 220,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 31 .3 .2022, Do 9 bis 17 Uhr

 Oberösterreich

1824P aktive terminvereinbarung mit neukunden

Sie wollen gezielt neue Firmenkunden gewinnen und das Te-
lefon als Instrument für aktive Terminvereinbarungen nützen? 
Dann sind Sie bei diesem Seminar genau richtig! Sie lernen 
alle Techniken und Methoden kennen, um Ihr Unternehmen 
am Telefon optimal zu präsentieren, Kundeneinwände zu be-
handeln und schlussendlich zum Terminerfolg zu kommen .

PreIs: € 220,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 6 .4 .2022, Mi 9 bis 17 Uhr

 Oberösterreich

1826P verkaufsaktives telefonieren

In vielen Branchen ist das Telefon ein wichtiges Vertriebs- und 
Verkaufsinstrument . In diesem Seminar lernen Sie Techniken 
kennen, wie Sie telefonische Bestellungen optimieren, Umsät-
ze erhöhen und Angebote professionell nacherfassen . Steigern 
Sie Ihren Verkaufserfolg am Telefon mit Leichtigkeit, Charme 
und Spaß!

PreIs: € 220,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 21 .4 .2022, Do 9 bis 17 Uhr

 Oberösterreich

1828P Telefonakademie Fachgespräch

Nach Absolvierung der Module 1820 Basistraining - Professio-
nelles Telefonverhalten im Büroalltag, 1822 Beschwerdema-
nagement und Konfliktbewältigung am Telefon, 1824 Aktive 
Terminvereinbarung mit Neukunden und 1826 Verkaufsaktives 
Telefonieren können Sie eine ca . 15 minütige Prüfung in Form 
eines Fachgespräches ablegen . Nach erfolgreich abgelegtem 
Fachgespräch erhalten Sie das Zeugnis WIFI-Telefonakademie .

PreIs: € 80,– inkl . Zeugnis
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 28 .4 .2022, Do 9 bis 17 Uhr

ZEUGNIS 
3177P Optimal DIGItal  

Das papierlose Büro

Sie lernen in diesem Seminar Papier zu reduzieren und digita-
le Daten schnell zu finden, auch im Team!

traInerIn: Martina Freinberger

PreIs: € 214,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 19 .5 .2022, Do 9 bis 17 Uhr

OnlIne
 • 1 .12 . und 2 .12 .2021, Mi Do 8:30 bis 12 Uhr

Oberösterreich

3190P Professionelles telefonieren  
Meine Persönlichkeit am Telefon

Mit jedem Griff zum Hörer präsentieren Sie sich und Ihr Un-
ternehmen . Im Seminar wird RICHTIGES VERHALTEN am Te-
lefon trainiert, wobei auf die individuellen Schwerpunkte der 
einzelnen Teilnehmer Rücksicht genommen wird .

PreIs: € 320,– inkl . Unterlagen
DaUer: 12 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 18 .10 . bis 20 .10 .2021, Mo Di Mi 18 bis 21:30 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 16 .11 . bis 23 .11 .2021, Di Mi 14 bis 17:30 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 20 .4 . bis 27 .4 .2022, Mo Mi 14 bis 17:30 Uhr

 H Das Seminar ist Teil der WIFI-Telefonakademie  
(1820P bis 1828P)

Oberösterreich
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IT– INFORMATIONSTECHNOLOGIE

3491P Mehr Effizienz mit Outlook

Sie lernen mit Outlook Aufgaben besser zu planen und zu 
überwachen, E-Mails schneller wieder zu finden, Termine effi-
zienter abzustimmen und viele Profitricks, die Sie in der Praxis 
umsetzen .

PreIs: € 220,– inkl . Unterlagen
DaUer: 8 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 19 .11 .2021, Fr 8:30 bis 16:30 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 7 .2 .2022, Mo 8:30 bis 16:30 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 2 .11 .2021, Di 8:30 bis 16:30 Uhr

 Oberösterreich

3496P OneNote - Ihr digitales Notizbuch

Nach diesem Seminar können Sie die unterschiedlichsten 
Informationen wie Text, Grafik, Audio- und Videoinhalte er-
fassen, sammeln und mit OneNote verwalten . Internet und 
Outlook-Kenntnisse wie nach Kurs 3490 Internet und Outlook 
Grundlagen sind erforderlich .

PreIs: € 110,– inkl . Unterlagen
DaUer: 4 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 17 .11 .2021, Mi 18 bis 21:30 Uhr

 
3537P Professionelle Werbemittelgestaltung am Pc

Sie erhalten eine fundierte Komplettausbildung in den Pro-
grammen Photoshop, Illustrator und InDesign und sind damit 
in der Lage, Werbematerialien von der Idee bis zum Druck 
eigenständig zu entwickeln . Ein geübter Umgang mit den gän-
gigen Office-Programmen wie nach Kurs 3427 (ECDL) ist un-
bedingt erforderlich .

PreIs: € 1 .740,– inkl . Unterlagen
DaUer: 72 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 28 .2 . bis 2 .5 .2022, Mo, Mi 17:30 bis 21 Uhr

 Oberösterreich

3547P adobe Illustrator

Sie lernen mit dem Illustrator Ihre kreativen Ideen in an-
spruchsvolle Grafiken umzusetzen. Ein geübter Umgang mit 
den gängigen Office-Programmen wie nach Kurs 3427 ist un-
bedingt erforderlich .

PreIs: € 620,– inkl . Unterlagen
DaUer: 24 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 15 .11 . bis 17 .11 .2021, Mo bis Mi 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 21 .3 . bis 6 .4 .2022, Mo, Mi 17:30 bis 21 Uhr
 • 9 .5 . bis 11 .5 .2022, Mo bis Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

 Oberösterreich
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3556P Digitale Fotografie  
Basiskurs

Sie lernen die Grundlagen der digitalen Fotografie und wen-
den professionelle Aufnahmetechniken, Bildkomposition und 
-organisation an .

PreIs: € 410,– inkl . Unterlagen
DaUer: 16 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 10 .3 . und 11 .3 .2022, Do Fr 8:30 bis 16:30 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 21 .4 . bis 29 .4 .2022, Do, Fr (21 .4 ., Do 17 bis 19:30 Uhr, 
22 .4 ., Fr 14:30 bis 19 Uhr, 29 .4 ., Fr 14:30 bis 21 Uhr)

 Oberösterreich

3565P adobe Photoshop einführung

Sie lernen mit Adobe Photoshop gut umzugehen und kön-
nen Bilder auf Pixel-Ebene bearbeiten . Ein geübter Umgang 
mit dem Computer wie nach Kurs ECDL (3427) ist unbedingt 
erforderlich .

PreIs: € 620,– inkl . Unterlagen
DaUer: 24 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 19 .1 . bis 21 .1 .2022, Mi bis Fr 8:30 bis 16:30 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 8 .11 . bis 10 .11 .2021, Mo bis Mi 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 28 .2 . bis 16 .3 .2022, Mo, Mi 17:30 bis 21 Uhr
 • 2 .5 . bis 4 .5 .2022, Mo bis Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

 Oberösterreich

Förderungen nutzen!

Kurs Photoshop Einführung

Beispiel: Kundin, 48 Jahre, 
AK OÖ Mitglied, bezahlt den Kurs selbst

	 Kurspreis	 620,–
 -30% vom Land OÖ 186,–
 - AK Bildungsbonus	 130,–
.....................................................

...........

	Tatsächlicher Kurspreis	 304,–

51%
GESPART

RN3565

3575P adobe InDesign einführung

Sie lernen mit InDesign den Aufbau von einzelnen Seiten bis 
hin zu umfangreichen Dokumenten professionell durchzufüh-
ren . Ein geübter Umgang mit dem Computer ist erforderlich .

PreIs: € 620,– inkl . Unterlagen
DaUer: 24 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 22 .11 . bis 24 .11 .2021, Mo bis Mi 8:30 bis 16:30 Uhr
 • 11 .4 . bis 2 .5 .2022, Mo, Mi 17:30 bis 21 Uhr
 • 16 .5 . bis 18 .5 .2022, Mo bis Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

WIFI vÖcKlaBrUcK
 • 7 .2 . bis 9 .2 .2022, Mo bis Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

 Oberösterreich

3581P Digitale videobearbeitung mit adobe Premiere Pro

Sie lernen Ihre Videos am PC zu schneiden, nachzuvertonen 
und mit professionellen Überblendungen und Titeleffekten zu 
versehen . Ein geübter Umgang mit dem PC ist erforderlich .

PreIs: € 620,– inkl . Unterlagen
DaUer: 24 Trainingseinheiten

WIFI GMUnDen
 • 28 .3 . bis 30 .3 .2022, Mo bis Mi 8:30 bis 16:30 Uhr

 Oberösterreich

3641P Google My Business  
Optimieren Sie Ihr Unternehmensprofil

Optimieren Sie Ihren Online-Unternehmensauftritt in Google 
Maps und anderen Diensten! Nach dem Kurs können Sie Ihre 
Unternehmensdaten anpassen, Sie wissen, wie Sie Neukun-
den erreichen und Sie können mit Rezensionen umgehen .

PreIs: € 86,– inkl . Unterlagen
DaUer: 4 Trainingseinheiten

WIFI BaD Ischl
 • 27 .1 .2022, Do 18:15 bis 21:45 Uhr

WIFI GMUnDen
 • 10 .11 .2021, Mi 18 bis 21:30 Uhr

Weitere EDV Kurse finden Sie unter wifi.at/ooe
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FÜR UNTERNEHMERINNEN UND UNTERNEHMER
15558k BetrIeBsPrÜFUnG oder FInanzPOlIzeI stehen vor der türe  

Was Sie im Umgang mit der Finanzbehörde wissen sollten!

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Wenn sich ein Prüfungsorgan des Finanzamtes in Ihrem Un-
ternehmen ankündigt, oder  noch schlimmer  die Finanzpoli-
zei plötzlich ohne Vorwarnung vor Ihrer Türe steht, sind Sie 
zumeist nicht unbedingt von innerer Freude erfüllt . Was Sie 
im konkreten Fall erwartet, wie Sie sich am besten verhalten, 
welche Möglichkeiten Sie haben, Ihre Rechte durchzusetzen, 
welche Verpflichtungen Sie erfüllen müssen, warum Sie trotz-
dem ruhig schlafen können  das alles erfahren Sie in dieser 
Veranstaltung .

Vortragende: Heinz Achhorner, Thomas Willerstorfer MSc

€ 69,– für WKOÖ-Mitglieder 
€ 99,– für Nicht WKOÖ-Mitglieder

Inhalte:
Betriebsprüfung:
 ¡ Prüfungsverfahren 
 ¡ Erlös-Grundaufzeichnungen (auch elektronisch) - 
Registrierkassenpflicht

 ¡ Datenhandling
 ¡ Konsequenzen bei Nichtvorlage von Grundaufzeichnungen 
(Schätzung)

 ¡ Aufschlagskalkulation, Mengenrechnung, etc .
 ¡ Plausibilitätsprüfungen, Losungsanalysen, 
Ziffernprüfungen, etc .

Finanzpolizei:
 ¡ Organisation
 ¡ Befugnisse (finanzpolizeiliche Kontrollrechte)
 ¡ Aufgaben (ordnungspolitische und fiskale Aufgaben)
 ¡ Schnittstellen
 ¡ Aktionen der Finanzpolizei

WKO Gmunden, Miller v. Aichholz-Straße 50, 4810 Gmunden
 ¡ Mo, 27 .09 .2021: 16 .00 - 18 .00

15555k Arbeitszeit - Was Arbeitgeber wissen und beachten müssen!

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Alle Arbeitszeitgesetze haben ihren Kern in Höchstgrenzen 
und Mindestruhezeiten . Diese bilden den zwingenden Rah-
men für die zulässige Entgegennahme von Arbeit . Für ihre 
Einhaltung hat der Arbeitgeber bei sonstiger Verwaltungsstraf-
barkeit aktiv und notfalls sogar gegen den Willen der Arbeit-
nehmer zu sorgen . Da die Bestimmungen des AZG und des 
ARG zwingenden Arbeitnehmerschutz darstellen, entlastet 
die Einwilligung des Arbeitnehmers den Arbeitgeber bei Ver-
letzung dieser Vorschriften weder dem Grunde nach noch 
schützt sie ihn vor Strafe . 

€ 69,– für WKOÖ-Mitglieder 
€ 99,– für Nicht WKOÖ-Mitglieder

Inhalte:
 ¡ Tägliche/wöchentliche Grenzen der Arbeitszeit
 ¡ Ruhepausen/Mindestruhezeiten
 ¡ Wochenendruhe/Feiertagsruhe
 ¡ Strafsanktionen
 ¡ Leitende Angestellte iSd Arbeitszeitgesetzes

Vortragende: Mag . Kristina toma

WKO Gmunden, Miller v. Aichholz-Straße 50, 4810 Gmunden
 ¡ Do, 04 .11 .2021: 16 .00 - 18 .00

UNTERNEHMEN MIT ZUKUNFT FÖRDERUNGEN RECHNEN SICH!

 05-7000-7051  
 unternehmerakademie@wifi-ooe.at

INFORMATIONEN 
ZU FÖRDER­
PROGRAMMEN



wifi.at/ooe 30

FÜr UnternehMen

15507k Der Vertragsabschluss - Fallen für den Unternehmer  
vertragsklauseln, aGB, eigentumsvorbehalt & co

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Der Vertragsabschluss birgt zahlreiche Fallen für Unternehmer, 
die im worst case zur Unwirksamkeit oder Anfechtbarkeit des 
Vertrags führen können . Dies gilt insbesondere bei Verwen-
dung von Vertragsformblättern oder Allgemeinen Geschäftsbe-
dingungen . Was gilt, wenn zwei Unternehmer jeweils auf ihre 
eigenen AGB verweisen und sich diese widersprechen? Müs-
sen die AGB stets mitgeschickt werden oder reicht ein Hin-
weis auf die Homepage? Ist ein Eigentumsvorbehalt wirksam 
vereinbart, wenn er nur auf dem Lieferschein erwähnt ist? Was 
passiert wenn eine Vertragsklausel gröblich benachteiligend 
ist? Diese und weitere Fragen zum Thema Vertragsabschluss 
werden in dieser Informationsveranstaltung beantwortet . 

€ 69,– für WKOÖ-Mitglieder 
€ 99,– für Nicht WKOÖ-Mitglieder

Inhalte:
 ¡ Vertragsabschluss: Angebot und Annahme, Bindungswille
 ¡ Dissens
 ¡ Willensmängel (Irrtum, List, Drohung)
 ¡ Verkürzung über die Hälfte
 ¡ Sittenwidrigkeit
 ¡ Allgemeine Geschäftsbedingungen: überraschende und 
verbotene Klauseln, kollidierende AGB

 ¡ Besonderheiten beim Vertragsabschluss mit  
Konsumenten (B2C)

 ¡ Vertragsabschluss im Internet

Vortragende:  Priv.-Doz. Mag. Dr. Henriette  
Boscheinen-Duursma M.A.S, LL.M.

WKO Gmunden, Miller v. Aichholz-Straße 50, 4810 Gmunden
 ¡ Di, 30 .11 .2021: 16 .00 - 18 .00

15527k Mehr Erfolg - weniger Steuern!  
Als Einnahmen-Ausgaben-Rechner mit den Betriebsausgaben die Steuerbelastung optimal gestalten

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Mehr Erfolg  Weniger Steuern! Die Steuerbelastung hängt vom 
Unternehmenserfolg ab . In diesem Seminar erfahren Sie, WEL-
CHE Betriebsausgaben sich WIE auf den Jahreserfolg auswir-
ken! Gemeinsam besprechen wir eine optimale Gestaltung .

 
Vortragende: Mag . Manuela amon 

€ 69,– für WKOÖ-Mitglieder 
€ 99,– für Nicht WKOÖ-Mitglieder

Inhalte:
 ¡ Einnahmen-/Ausgabenrechnung (Zu- und Abflussprinzip)
 ¡ Kleinunternehmerregelung
 ¡ Ausgaben vor Betriebsgründung bzw . nach Betriebsaufgabe
 ¡ Wesentliche Betriebsausgaben: wie z . B . KFZ inkl . 
Fahrtenbuch, Bewirtungsspesen, Reisekosten, 
Personalkosten, Werbung, Sponsoring, Privatanteile, 
Privatentnahmen usw .

 ¡ Anlagevermögen/Anlageverzeichnis inkl . Abschreibung 
und Geringwertige Wirtschaftsgüter

 ¡ Wareneingangsbuch, Inventur
 ¡ Fälligkeiten
 ¡ Steuererklärungen

WKO Bad Ischl, Technoparkstraße 3, 4820 Bad Ischl
 ¡ Mi, 15 .12 .2021: 16 .00 - 18 .00

15554k Datenschutz und IT-Security aus rechtlicher Sicht  
DSGVO-fit: Das wichtigste für die Praxis 

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Die neue Datenschutzgrundverordnung der EU ist am 
25 .05 .2018 in Geltung getreten und hat zahlreiche Neuerun-
gen im Datenschutzrecht gebracht . Ziel dieses Seminars ist es, 
darzustellen welche Erfordernisse an eine ordnungsgemäße 
Umsetzung der DSGVO in Ihrem Unternehmen zu stellen 
sind .

 
Vortragender: Mag . thomas reisinger 

€ 69,– für WKOÖ-Mitglieder 
€ 99,– für Nicht WKOÖ-Mitglieder

Inhalte:
 ¡ Verarbeitung (sensibler) Daten und Datenschutz-
Folgenabschätzung

 ¡ Rechte der betroffenen Person (Kunden-, Mitarbeiterdaten)
 ¡ Videoüberwachung
 ¡ DSGVO und Arbeitnehmerdaten
 ¡ Data Breach – Wann und wie muss eine 
Datenschutzverletzung an die Behörde gemeldet werden

 ¡ Datenschutzbeauftragter Ja/Nein
 ¡ Auftragsverarbeiter oder Verantwortlicher?
 ¡ Datensicherheit - technische-organisatorische Maßnahmen 
(„TOMs“)

WKO Bad Ischl, Technoparkstraße 3, 4820 Bad Ischl
 ¡ Do, 10 .02 .2022: 16 .00 - 18 .00

UNTERNEHMEN MIT ZUKUNFT FÖRDERUNGEN RECHNEN SICH!

 05-7000-7051  
 unternehmerakademie@wifi-ooe.at

INFORMATIONEN 
ZU FÖRDER­
PROGRAMMEN
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15581k Online Seminar: Home-Office - alle arbeits-, sozial- und steuerrechtlichen Neuerungen

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
War Home-Office vor Corona nur ein wenig beachtetes Ar-
beitsmodell, ist dieses seit März 2020 schlagartig und bran-
chenunabhängig zum Alltag in der betrieblichen Praxis avan-
ciert . Der Gesetzgeber hat sich mit den Sozialpartnern 1 Jahr 
nach Ausbruch der Pandemie auf eine gesetzliche Neurege-
lung der Home-Office Tätigkeit geeinigt, um sowohl Arbeit-
gebern als auch Arbeitnehmern Rechtssicherheit zu bieten, 
wo bisher im nahezu rechtsfreiem Raum agiert wurde . Neue-
rungen betreffen vor allem das Arbeitsrecht, aber auch das 
Sozialversicherungs- und Steuerrecht . Dieses Online Seminar 
stellt die Neuerungen umfassend dar und es werden Tipps zur 
betrieblichen Umsetzung gegeben . 

Vortragende:  Mag . Dr . andreas Gattinger,  
Mag. Eva Maria Gögl

€ 89,– für WKOÖ-Mitglieder 
€ 119,– für Nicht WKOÖ-Mitglieder

Inhalte:
 ¡ Home-Office -> erstmals gibt es dazu eine gesetzliche 
Definition

 ¡ Darf der Arbeitnehmer ins Home-Office geschickt werden?
 ¡ Wer muss den Home-Office Arbeitsplatz einrichten?
 ¡ Möglichkeit zum Abschluss einer Home-Office 
Betriebsvereinbarung

 ¡ Gilt das Arbeitszeitrecht auch in den eigenen 4 Wänden?
 ¡ Haftungsrecht im Home-Office
 ¡ Unfall im Home-Office -> Freizeit- oder Arbeitsunfall?
 ¡ Beendigung/Widerruf von Home-Office
 ¡ Homeoffice-Pauschale aus Arbeitgeber und 
Arbeitnehmersicht

 ¡ Aufzeichnungspflichten im Lohnkonto

OnlIne: auf Ihrem laptop, Pc, tablet oder smartphone
 ¡ Mi, 02 .03 .2022: 14 .00 - 17 .00

15573k Online Seminar: Das 3x3 im Marketing  
Die 9 wichtigsten Faktoren für Ihren Marketing-Mix mit Mehrwert

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Sie möchten Ihr Marketing optimieren? Gewinnen Sie einen 
Einblick in strategisch relevante Ansätze aus der Praxis und 
managen Sie den Sprung in die Digitalisierung zeit- und kos-
teneffizient. Betrachten wir die Herausforderungen des Mark-
tes sowie die Orientierung am Kunden und erfahren Sie alles 
über die 9 Faktoren, die einen profitablen Marketing-Mix aus-
machen . Holen Sie sich in dieser Impulsveranstaltung Ihre In-
spiration für einen anregenden Perspektivenwechsel . 

Vortragende: Mag. Daniela Kraincic B.A.

€ 69,– für WKOÖ-Mitglieder  
€ 99,– für Nicht WKOÖ-Mitglieder

Inhalte:
 ¡ Die 7 Schlüssel der Markenpositionierung
 ¡ Die 5 Schritte zum Markenerfolg
 ¡ Die passende Strategie und das Konzept, um Marketing-
Ziele zu verwirklichen: das Wesentliche erkennen und 
steuern

 ¡ Der effektive Marketing-Mix, der wirklich verkauft und 
Kundenorientierung, die wirkt

 ¡ Der stimmige Multi-Channel-Mix: So steuern Sie die 
Kanäle, um in die Köpfe Ihrer Kunden zu kommen

OnlIne: auf Ihrem laptop, Pc, tablet oder smartphone
 ¡ Di, 26 .04 .2022: 16 .00 - 18 .00

15594k Online-Seminar: Weil Social Media Planlosigkeit viel Geld kostet  
Erfahren Sie wie Sie Ihre Zielgruppe mit Facebook und Co. erreichen können

Warum Sie diesen Vortrag besuchen sollten:
Die ganze Welt nutzt Social Media Kanäle und folglich findet 
man hier seine Wunschkunden?! Oft scheitert es aber an der 
Planung und am Verständnis der Kanäle wie Facebook und Ins-
tagram selbst, um tatsächlich aus Nutzern zuerst Fans und dann 
Kunden zu machen . Erfahren Sie in diesem Crashkurs was Sie 
bedenken sollten bevor Sie mit Social Media starten und warum 
es zu 95% am Inhalt liegt, ob Sie erfolgreich sind . Wie weit darf 
ich meine Mitarbeiter zB durch Video überwachen?

Vortragender: Ing . Markus andreas steininger Ba

€ 69,– für WKOÖ-Mitglieder  
€ 99,– für Nicht WKOÖ-Mitglieder 

Inhalte:
 ¡ Ein Überblick über die Social Media Kanäle
 ¡ Wie Facebook & Instagram im Hintergrund funktionieren
 ¡ Was Sie beim Start der Aktivitäten beachten sollten
 ¡ Warum es auf den Inhalt und gezielten Einsatz von 
Werbung ankommt

 ¡ Wie Facebook & Instagram im Hintergrund funktionieren
 ¡ Was Sie beim Start der Aktivitäten beachten sollten
 ¡ Warum es auf den Inhalt und gezielten Einsatz von 
Werbung ankommt

OnlIne: auf Ihrem laptop, Pc, tablet oder smartphone
 ¡ Di, 28 .06 .2022: 16 .00 - 18 .00

UNTERNEHMEN MIT ZUKUNFT FÖRDERUNGEN RECHNEN SICH!

 05-7000-7051  
 unternehmerakademie@wifi-ooe.at

INFORMATIONEN 
ZU FÖRDER­
PROGRAMMEN



wifi.at/ooe 32

WIFI-GeschÄFtsBeDInGUnGen

WIFI-GESCHÄFTSBEDINGUNGEN

Kurspreis
Die jeweils im WIFI-Kursbuch angegebenen Kurspreise 
sind vor Veranstaltungsbeginn fällig und beinhalten keine 
Mehrwertsteuer .

storno
Sofern für einzelne Kurse keine andere Vereinbarung getroffen 
wurde, kann bis 14 Tage vor Kursbeginn kostenfrei storniert 
werden . Bei einem Storno innerhalb der letzten 14 Tage vor 
Kursbeginn wird eine Stornogebühr in Höhe von 50 % des 
Kurspreises verrechnet . Bei Nicht-Erscheinen beim Kurs (ohne 
vorherige Abmeldung) oder wenn auch nur ein kleiner Teil 
des Kurses (z .B . der 1 . Kurstag) besucht wurde, wird der volle 
Kurspreis fällig . Die Nominierung eines Vertreters ist möglich . 
Für Einzeltrainings gelten die unter wifi.at/ooe/Einzeltraining.
htm angeführten Sonderregelungen .

Mahn- und Inkassospesen
Der Kunde verpflichtet sich für den Fall des Zahlungsverzugs 
die dem WIFI entstehenden Mahn- und Inkassospesen, soweit 
diese zur zweckentsprechenden Rechtsverfolgung notwendig 
sind, zu ersetzen. Im Speziellen ist der Kunde auch verpflichtet, 
maximal die Vergütung des eingeschalteten Inkassoinstituts zu 
ersetzen, die sich aus der Verordnung des Bundes ministeriums 
für wirtschaftliche Angelegenheiten über die Höchstsätze  
der Inkassoinstitutionen gebührenden Vergütungen ergeben .

Absage bzw. Änderung von Kursen
Das WIFI behält sich eine rechtzeitige Kursabsage vor . Bei 
Kursabsagen oder Terminverschiebungen leistet das WIFI kei-
nen Ersatz für entstandene Aufwendungen . Auch behält sich 
das WIFI das Recht vor, im Einzelfall einen anderen Trainer als 
angekündigt einzusetzen .
Sollten öffentlich-rechtliche Regelungen bestehen, die die 
Durchführung von Veranstaltungen in der zum Anmeldezeit-
punkt vorgesehenen Form unmöglich machen (zB . aufgrund 
von Epidemien), behält sich das WIFI das Recht vor, die Ver-
anstaltungen abzusagen oder die Veranstaltungsform zu än-
dern (zB . Online statt Präsenz) . Sollte das bei einer von Ihnen 
gebuchten Veranstaltung der Fall sein, werden wir Sie recht-
zeitig und in geeigneter Weise verständigen . Es können daraus 
jedenfalls – soweit gesetzlich möglich (dh mit Ausnahme von 
Vorsatz oder krass grober Fahrlässigkeit) – keine Ersatzansprü-
che für entstandene Aufwendungen oder sonstige Ansprüche 
dem WIFI gegenüber abgeleitet werden .

teilnahmebestätigung
Wenn der Kunde mindestens 75 % des Kurses besucht und 
den Kurspreis bezahlt hat, besteht zu Kursende Anspruch auf 
Ausstellung einer Teilnahme-bestätigung . Bei eLearning-Kur-
sen, wenn mindestens 75 % der Präsenz kurszeit besucht 
wurde und 75 % der Übungsbeispiele (auf eLearning-Basis) 
bearbeitet wurden . Teilnahmebestätigungen für Kurse zurück- 
liegender Jahre können aus organisatorischen Gründen nicht 
mehr ausgestellt werden .

Rücktrittsrecht lt. Fernabsatzgesetz
Erfolgt die Buchung eines Kurses im Fernabsatz, insbesondere 
also telefonisch, per FAX, E-Mail oder sonstigem elektroni-
schen Weg, steht dem Kunden, sofern er den Vertrag als Kon-
sument im Sinne des Konsumenten schutzgesetzes abschließt, 
ein gesetzliches Rücktrittsrecht (gemäß Fern- und Auswärts-
geschäftegesetz) binnen 14 Kalendertagen, gerechnet ab 
Vertrags abschluss, zu . Die Rücktrittsfrist gilt als gewahrt, wenn 
die Rücktritts erklärung innerhalb der Frist abgesendet wird .

Duplikate von zeugnissen und ausweisen
Zeugnisse und Ausweise können auch für zurückliegende Jahre 
als Duplikat ausgestellt werden . Darunter fallen auch „Beschei-
nigungen über eine Weiter bildung gemäß § 12 Abs . 3 GWB“ 
im Rahmen der Weiterbildungs verordnung für Berufskraftfah-
rer . Die Duplikatsgebühr beträgt € 60,– . Für die Ausstellung 
von Duplikaten von Zertifikaten der Personenzertifizierungs-
stelle werden einheitlich € 95,– verrechnet .

Erreichen des Lernzieles
Lernen setzt ein aktives Engagement des Lernenden vo-
raus und ist immer ein höchstpersönlicher Prozess! Nur 
durch das „Bemühen“ des Trainers alleine „entsteht noch 
kein Lernerfolg“ . Für das Erreichen des Lernzieles sind so-
mit Trainer und der Kunde gemeinsam verantwortlich . 
Sollte es bei einzelnen Kursen keine gesonderte Regelung ge-
ben, müssen Lernende Deutsch-Kenntnisse mindestens auf 
Niveau B1 mitbringen, um dem Kursverlauf folgen zu können .

Datenschutzerklärung
Die von den Kunden elektronisch, telefonisch, mündlich, per 
Fax oder schriftlich übermittelten personenbezogenen Daten 
(Vor- und Zuname, Titel, Geburtsdatum, Firmenname, Firmen-
adresse, Telefonnummer, E-Mail-Adresse, Zusende-Adresse 
und Privatadresse) werden gespeichert, zur Qualitätssiche-
rung verwendet und an Fördergeber bzw . Kooperationspartner 
übermittelt, die an der Kursdurchführung mitwirken . Darüber 
hinaus gelten die Bestimmungen unserer Datenschutzerklä-
rung auf wifi.at/ooe

Mitnahme von tieren
Die Mitnahme von Tieren (z .B . Hunden) ist nicht gestattet . 

ton- und videoaufnahmen
Das Anfertigen von Ton- bzw . Videoaufnahmen im Kursbetrieb 
(durch Kunden) ist nicht gestattet .

Gerichtsstand und anwendbares Recht
Es gilt österreichisches Recht . Sofern es sich um kein Konsu-
mentengeschäft im Sinne des KSchG handelt, ist Gerichts-
tand Linz/Donau . Bei Konsumenten gelten die gesetzlichen 
Regelungen . Firmenbuchnummer: FN 111565t, UID: ATU 
36916405, DVR: 0780227 .

Trotz sorgfältigster Bearbeitung wird für die Ausführungen keine Gewähr übernommen und eine Haftung des Autors oder der  
Wirtschaftskammern ausgeschlossen . Stand: März 2021
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Auf den Monitoren im WIFI Eingangs- 
bereich wird Ihr Kursraum angezeigt.  
Kursräume können wechseln – daher an 
jedem Kurstag die Kursraum-Info am  
Monitor beachten! Ihr Trainer erwartet 
Sie im Kursraum, wo Sie auch Ihre 
Arbeitsunterlagen erhalten. Wenn Sie 
mindestens 75 % des Kurses besucht 
haben, stellen wir Ihnen mit Kursende 
eine Teilnahmebestätigung aus. 

Alles bestens organisiert

Wir informieren Sie laufend!

Anmeldebestätigung: Nach der Anmeldung senden wir Ihnen 
eine Anmeldebestätigung per Mail oder Post.

Beginn-Information: Die Entscheidung, ob ein Kurs durch-
ge führt oder abgesagt wird, trifft das WIFI spätestens sieben 
Tage vor Kursbeginn. Sie erhalten mit der Beginn-Information 
die genauen Kursdaten (Ort, Termin, Uhrzeit) und einen 
Zahlschein. 

Überweisen Sie den Teil nahmebetrag rechtzeitig vor Kurs-
beginn. Sollte ein Kurs einmal nicht zustandekommen, teilen 
wir Ihnen zu diesem Zeitpunkt die Kursabsage mit. 

Wichtig: Zahlt die Firma die Kursgebühr, wird der Zahl-
schein 7 Tage nach Kursbeginn an das Unternehmen 
geschickt.

Kurs-Storno

Unbeschadet des gesetzlichen Rücktrittsrechts für Verbraucher 
kann bis jeweils 14 Tage vor Kursbeginn kostenlos storniert 
werden, sofern für einzelne Kurse keine andere Vereinbarung 
getroffen wurde. Nach dieser Frist wird eine Stornogebühr in 
Höhe von 50 % der Teilnahmegebühr, bei Nichterscheinen am 
Kurstag die volle Teilnahmegebühr in Rechnung gestellt. Die 
Nominierung eines Ersatzteilnehmers ist möglich.

Kursticker OÖ

NEU 
Kursticker-App: 

Informationen 
über Kursraum und 

Kursbeginn auf 
Ihrem Handy! 

So weit im Folgenden personenbezogene Bezeichnungen nur in der männlichen Form angeführt sind, beziehen sie sich auf Frauen oder Männer in 

gleicher Weise. Bei der Anwendung auf bestimmte Personen wird die jeweils geschlechtsspezifische Form verwendet.

Tel: 05-7000-5260
4810 Gmunden, Miller v. Aichholz-Straße 50
gmunden@wifi-ooe.at
wifi.at/ooe/gmunden

WIFI GMUNDEN

Tel: 05-7000-77
4021 Linz, Wiener Straße 150
kundenservice@wifi-ooe.at
wifi.at/ooe

Tel: 05-7000-5300
4820 Bad Ischl, Technoparkstraße 3 
bad-ischl@wifi-ooe.at
wifi.at/ooe/bad-ischl

WIFI BAD ISCHL WIFI LINZ

Rasch anmelden 
sichert Ihren
Kursplatz!

im WIFI Bad Ischl im WIFI Gmunden

Andrea Loidl
T 05 7000-5300, F 05 7000-5309
E Andrea.Loidl@wifi-ooe.at
Technoparkstr. 3, 4820 Bad Ischl

Stefanie Waldl
T 05 7000-5260
E stefanie.waldl@wifi-ooe.at
Miller v. Aichholz-Str. 50, 4810 Gmunden

Katja Schmid
T 05 7000-5256, F 05 7000-5259
E Katja.Schmid@wifi-ooe.at
Miller v. Aichholz-Str. 50, 4810 Gmunden

INFORMATION/ANMELDUNG



WIFI Bad Ischl | Technoparkstr. 3 | 4820 Bad Ischl
T 05 7000-5300 | E bad-ischl@wifi-ooe.at

Förderungsmöglichkeiten unter wifi.at/ooe
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